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L0S MEJORES
SABORES
DE JAPON

DESDE 1995

IMPORTACION DE PRODUCTOS

Cominport Distribucién es
una empresa con mas de 25
afos de experiencia en la
importacién y distribucion
de los mejores productos
de la gastronomia japonesa.

Nuestros responsables de
compras y aprovisionamien-
to seleccionan en distintos
origenes los mas auténticos
y mas variados sabores del
mundo, garantizando la ca-
lidad e innovacién adaptada
a las tendencias del merca-
do, asi como una logistica
organizada y flexible para
asegurar puntualmente el
transporte aéreo, maritimo
y terrestre de los produc-
tos, en las condiciones de
calidad y seguridad més es-
trictas.
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PESCA. ACUICULTURA
SOSTENIBLE b
CERTIFICADA ascC

MsC CERTIFICADA
www.msc.org/es ASC-AQUA.ORG ™

COMINPORT DISTRIBUCION, asume un compromiso con el
futuro sostenible de nuestro planeta.

Dentro del plan estratégico de mejoras hemos obtenido
la certificacién de calidad UNE-EN ISO 22000 Sistemas de
gestion de la inocuidad de los alimentos. Se trata de una
norma voluntaria que busca apoyar la mejora continua de
nuestros procesos y la aplicacion de buenas practicas en el
funcionamiento de las distintas areas funcionales de la empresa.

Desde 2019, contamos con las certificaciones MSC (Marine
Stewardship Council) y ASC (Aquaculture Stewardship Council),
creadas para abordar el problema de la pesca sostenible y
obtenidas conforme al Estandar de Cadena de Custodia

Para que un producto pesquero pueda ponerse a la venta con
el sello azul de MSC su trazabilidad debe estar garantizada
desde el mar hasta el plato, permaneciendo identificado a lo
largo de toda la cadena de suministro.

El sello del pez azul solo se concede a pescado o mariscos
de captura salvaje procedente de pesquerias certificadas
sostenibles.

Este programa fue disefiado por la organizacién japonesa "The
Secretariat of Tastes of Japan" para certificar restaurantes,
bares y minoristas fuera de Japdn que llevan alimentos y bebidas
japonesas oficialmente como “japanese food supporter” con
el fin de promover productos agricolas, forestales, pesqueros
y alimentarios japoneses en todo el mundo. ;Qué hacemos?
Nosotros, Grupo Cominport - Ketafoods somos "Japanese
Food Supporter certifying organization" (desde el 17 de marzo,
2020 bajo el cédigo J028) que podemos aprobar previa solicitud
a nuestros clientes (restaurantes y tiendas) como"Japanese
Food Supporter” en nombre de la organizacién japonesa "The
Secretariat of Tastes of Japan" como lo hace JETRO.

Si estas interesado puedes enviar tu solicitud por escrito a
nuestro departamento de atencién al cliente:

pedidos.madrid@cominport.com

Disponemos de una flota de vehiculos de reparto en bi-
temperatura en cada una de nuestras sedes y mantenemos
acuerdos con agencias de transporte comprometidas con la
entrega puntual en 24 a 48h en todo el territorio nacional.

Nuestro equipo de atencién al cliente multilingiie procura un
servicio disponible y cercano para cualquier consulta o asesoria,
segun las necesidades del cliente.

Contamos con cuatro almacenes de amplias dimensiones,
adaptados para la recepcién y conservacién de productos en
tres temperaturas, distribuidos geogréaficamente de manera
estratégica en Madrid, Barcelona, Alicante y Malaga para dar
servicio a toda la peninsula e Islas.

A nivel europeo, nuestras bases logisticas localizadas en Portugal,
Francia, Bélgica, Suiza, Alemania, Holanda, Italia y Polonia
permiten responder con agilidad a las distintas necesidades de
abastecimiento de nuestros clientes.

Nuestros precios son indicativos y podran ser modificados sin
previo aviso, ya que estan sujetos a la variacién de precios de las
materias primas y a los tipos de cambio de las divisas. Las fotos de
los productos son también orientativas.

Antes de cualquier entrega, es necesario abrir una cuenta con
nuestro departamento comercial. Para ello, hay que devolver
el formulario de apertura de cuenta completado asi como los
formularios correspondientes a la forma de pago acordada.

¢ PEDIDOS

.- MADRID / BARCELONA / ALICANTE / MALAGA

Los pedidos se entregaran al dia siguiente siempre y cuando se
reciban antes de las 17h, ya sea via email, teléfono o a través de
diversas APPs disponibles en el mercado. Hay un pedido minimo
de 60€ para el reparto en las &reas metropolitanas de Madrid ,
Barcelona , Valencia, Alicante y Murcia, con un gasto de portes de
10€ para pedidos inferiores a ese importe.

IIl.- RESTO DE ESPANA

Los pedidos se entregaran entre 48 y 72 horas desde la recepcion
del pedido, dependiendo de lugar de entrega. Pedido minimo de
600€, consultar los gastos de portes para pedidos inferiores a ese
importe.

Emails para pedidos: pedidos.madrid@cominport.com
pedidos.barcelona@cominport.com
pedidos.alicante@cominport.com
pedidos.malaga@cominport.com
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EL ATUN, UN MANJAR

FAMILIA DEL ATON R0JO

El atin rojo del atlantico (Thunnus thynnus) es un manjar
apreciado en paises de los 5 continentes por sus excelentes
propiedades gastronémicas y nutricionales, especialmente en
la cultura japonesa, en la que forma parte de su gastronomia
desde el afio 5.000 a.C.

El compromiso de Cominport y Fuentes es disponer del
mejor atln rojo y hacerlo llegar a nuestros clientes en perfectas
condiciones, manteniendo intactas sus propiedades organolép-
ticas, con la infiltracién de grasa idénea y con todas las garan-
tias sanitarias y de respeto a la especie y su habitat.

Maestro ronqueador Cristian Tache

PESCA SOSTENIBLE Y SELECTIVA

Para su pesca se utilizan artes de pesca selectivas y sostenibles,
como la almadraba y el cerco. La almadraba puede ser el arte
de pesca mas conocido cuando hablamos de attn rojo y el més
antiguo, utilizado ya por los fenicios hace 3.000 afios. Es un arte
fijo, instalado cerca de la costa que permite cada primavera
capturar a los atunes rojos que se dirigen a desovar al Medite-
rréneo después de una larga travesia por el océano Atléntico.

ACUICULTURA: LOS VIVEROS

Desde alli, nuestra empresa aliada los transporta a los diferen-
tes viveros de acuicultura en el mar, donde permanecen du-
rante entre 6 y 12 meses con una alimentacién natural basada
en caballa, arenque y sardina, hasta alcanzar su nivel de grasa
idéneo.

Estos ejemplares son pescados siempre bajo pedido y siguien-
do la técnica japonesa del *ikejime para conservar intactas to-
das sus cualidades.

EL ATON DE LA ALTA GASTRONOMIA

Nuestros atunes rojos son los atunes de la alta gastronomia.
Son la preferencia en el mercado japonés, el més exigente y
conocedor del mundo. En nuestro pais, innumerables chefs y
restaurantes eligen el atin rojo distribuido por Cominport por
sus cualidades para la Alta Gastronomia.

Chef Juan Bautista Garcia Martin

RONQUEO DEL ATON R0OJO

Del atln rojo se aprovecha todo. Cada parte tiene caracteristi-
cas propias y ofrece posibilidades gastronémicas tnicas, tanto
los cortes méas nobles del Atin Rojo (como el lomo o la ventres-
ca, morrillo, carrillera, galete, osobuco, saku o parpatana), pie-
zas que inspiran a los chefs mas creativos a recorrer territorios
gastronémicos innovadores.

FUENTES

1984

*ikejime. Es un método de sacrificio del pescado que reduce el sufrimiento del animal y ayuda a mantener la calidad de su carne.
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Cominport
consigue la

ISO 22000.

Una referencia
en seguridad.

Certificacion.

En septiembre de 2022 Cominport ha obtenido
la certificaciéon ISO 22000, una norma alimen-
taria que especifica los requisitos que debe
cumplir un sistema de gestién para asegurar la
inocuidad de los alimentos a lo largo de toda la
cadena alimentaria hasta el punto de venta de
consumo final.

Un paso adelante en el compromiso de reforzar
la seguridad alimentaria, con el objetivo de dar
un mejor servicio y fortalecer la confianza de
nuestros clientes.
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Huevas de salmén Keta
WL B (7T AN E)
Oncorhynchus keta

Ikura de Alaska

(0digo 200336 1ko.

Huevas de pez volador
LU WY

Tobiko yuzu

(0digo 203619 (TW) 500 ar.

Huevas de capelan

F&T FETTIvY
(0digo 203189 00 gr. Masago negro
Sin colorante azoico 60digo 204175
(0dign 203789 00 ar.

Huevas de erizo

ARSI

Strongylocentrotus franciscanus

00digo 136710 (Canada) 100 gr.

Strongylocentrotus droebachiensis

(0digo 202130 (Islandia) 100 ar.

@ @CominportSpain @ Cominport Group

Huevas de pez volador
LT ALVY
Cheilopogon heterurus
Tobiko naranja

00digo 20413 (Islandia) 500 ar.
00digo136460 (1) 500 gr.

Huevas de pez volador
LT IIvwu

Tobiko Negro
UUH\GO]SGQ?UHW] 300 gr.

Huevas de erizo gallego

HVITE ARSI
Paracentrotus lividus

(0digo 204600 250 gr.

Huevas de pez volador
LUT bEU%

Tobiko Wasabi

C0digo 136490 (W) 500 ar.

Huevas de pez volador

Huevas de pez volador
LU d—uk

Tobiko gold

(0¢igo 203620 (TW) 500 ar.

Pasta huevas de

Huevas de capelan

LU F abadejo picantes
Tobiko rojo a}]j‘%
6odigo 13595[] (W) 500 gr. Mentaiko

(00igo 203999 3000

Huevas de capelan
FET HEU®R
Wasabi

500 ar. (0digo 203790 500 gr.

QODUC;.

(W)

SREsCO

Huevas de erizo gallego Huevas de erizo
HVTTE £
Paracentrotus lividus

(0digo 201386 1kg.

gallego en conserva
AV T ESIE
Paracentrotus lividus

(0digo 201387 1200r.

£ Cominport.



Langostino cocido Sushi
FAAC

Sushi Ebi

(0digo 203726 Talla: 418,5-9.cm 30cs
(0digo 200266 Talla: 51.9-9,5cm 30pcs

Langostinos tigre
TIv g RAH—

Black Tiger 16/20

C0digo 201094 800 gr.

Langostino prefrito

tempura

IUVARRS

(0digo 201356 Grande 250 ar.
Bandeja10 ud.

(0digo 201357 Mediano 190 gr.
Bandeja 10 ud.

C@ Avda. Marconi, 1-PAE Neisa Sur 28021

Colas de langostinos Black
Tiger (peladas y desvenadas)

RAAZOEEE
(0digo 201353 16/20 (40P)

Langostinos Ebi Chili
TeFY
C0digo 204088 1kg.

Langostino con panko

ICT54

Ebi Fry

(0digo 201354 41 "Kiwami" 390 gr.
Bandeja10ud.

Codigo 201355 Mediano 250 0r.
Bandeja10ud.

Codigo 203308 1Kko.
Cajadoud.

(0digo 204476 300 gr.
Bandeja10ud.

Langostino para tempura
i L%

Nobashi Ebi

00digo 201352 5L(20pes 21,5 0r/pza)

00igo 201615 4L (20 pcs 18 ar/pza)
(0digo 204368 3L (14-15¢m 20 pcs 3000)

Langostino con hilo de
patata

IERT bE—)

(0digo 201618 10 ud. 250 ar.

Brocheta Langostino
Torpedo

ITIA &

(0digo 204505 20 pcs / 500 gr.

@ 91541 37 50 @ pedidos.madrid@cominport.com .09



Rollitos langostino en
pasta filo
IEAEZ

(0digo 202303 40 pes / 800 ar.

Ama Ebi pelado

HAUT £5 2%

Pandalus borealis

Muki Amaebi

(0digo 136534 30 ud.

Vieira del Pacifico
1/2 concha
KFPHHSRT
Argopecten purpuratus

00digo 203642  Bandeja 6 ud.

Snow crab patas
RAINTDODIC
(Carne de Snow Crab)
C0digo 201349 ka.

@ @CominportSpain @ Cominport Group

Hamburguesa prefrita
langostino
TIEN—H—8F

C0digo 201826 700r.x10

Ama Ebi entero
B

Pandalus borealis
Amaebi

00digo 200565 70/90 ud. 1kg.

Vieira Patagonia
RETH
Kobashira

00digo 201953 5 ar/pieza 2 kg.

Snow crab patas
RANTDOONIC
(Carne de Snow Crab)
C0digo 204149 250 ar.

Ostras Japonesas
HAE H9E
(0digo 204693 66-850 X 120p 9 Kg.

Ostra francesa 1/2
concha n® 2
TIVAE 4
Crassostrea gigas

00digo 204435 48 piezas caja

Narutomaki Palitos de surimi 18 cm
"X IxBLH M E

Pastel de Pescado Kanikamaboko

(0digo 204126 160 gr. (0digo 200191 1kg.

Ama ebi Gamba dulce
en carpaccio
HZUHIIyF 5

(0digo 204672 300r.

Chikuwa pastel
pescado "Kibun"

/X i

(0igo 204570 160 or.

Kani carne cangrejo Bogavante carne crudo KG
Antértico T AN~
I Cola + Pinzas + codos

(0digo 201384 (113 2142 ar.J Large
(0digo 203639 (33 a 112 0r.) Small
6 piezas paguete

S Cominport.

60digo 204673 250 ar.



Salmén en lonchas
P—EY FAXX
Salmo salar

Salmén sushi neta

(0digo 201153 8 ar. x 20 piezas

Unagi kabayaki filete
S EDHERE

Anguila preparada
Origen China:
Codigo 136603
Codigo 202011

901250 0r.
10 0z 285 ar.

C0digo 204383 14 0z 400 gr. aprox.

Origen:Espafia

Codigo 136601 70z 200 gr.
00digo 200878 8.0z 220 Or
00digo 204404 901253 Or.
C0digo 204347 10 0z 285 Or.
60digo 201503
(0digo 204484  Rostrata

230-300 gr. (Sin gluten)

Calamar en lonchas
Wiy FE X
lka neta

00digo 200236 20 piezas (160 gr.)

Unagi kabayaki en lonchas
S%E FIEAHK
Sushi neta

(0digo 200052 8 or. x 20 piezas

SOFT SHELL CRAB - CANGREJO DE CONCHA BLANDA

VI oo5T

Hotels Primes

C0digo 136550

(18 piezas) 1kg
Mediums
60digo 201621
(24 piezas) 1kg

(\@ C/Pintor Joan Mird, 22 - 08213 Polinya -Barcelona

Codigo 200277
(14 piezas) 1ka

Jumbo
(0digo 200104
(12 piezas) 1 kg Anguila ahumada
Whales SIREDER
Gﬂ[“_ﬂ[] 200738 Anguila preparada
(9 piezas) 1kg (0digo 202562
(0digo 203089

@ 937133541

Pulpo en lonchas
el FaEaxZX
Octopus spp

Tako sushi neta

00igo 136820 8 ar. x 20 piezas

Congrio Preparado
HIETOHEBEE
Anago kabayaki

000igo 202343 90z 250 r.

Almeja roja
Ry FE
000ig0 136540 Kg.

Caballa marinada
LH#ERT A A

Shime Saba

Origen: China
(0digo 202006 160 gr. (20 piezas)

Consultenos sobre otros productos relacionados con la
Anguila. (Fresca, eviscerada, fileteada, viva, cabeza +
espinas, ahumada trozos y ahumada migas) Disponible

Angula fresca (temporada).

DUC,
OPUC N

SRS

Anguila asada sin salsa
SIBEDEABE
Unagi Shirayaki

Anguila semi curada
SE 4
Chapadillo anguila

Filete 500 gr.  C0digo 202563 Filete 180/220 or. COdigo 203058  Filete 150 ar.

Entera kg.

aprox. 2 pzas x paquete

@ pedidos.barcelona@cominport.com 1



PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

MsC
www.mscorg/es

=

Kanikama Sushi
MChE FFJ XX
(0digo 200230 64 pes. 500 gr.

PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

www.mscorg/es
Aot e

Filete Tilapia
ARXIRA
Oreochromis niloticus

lzumidai

(0digo 201151 Gaja 5 ko.

ACUICULTURA
RESPONSABLE

GERTIFICADA
ASC-AQUA.ORG

lzumidai Tilapia sushi neta
ARIFA FAXHZ
Oreochromis niloticus

(ode 204483 160 gr. (20x8ar.)

PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

www.mscorg/es

Merluza negra
patagonian toothfish

KD
Eviscerado, sin cabeza, sin cola

00igo 201362 4 6 ka./pieza
60digo 203749 Filete

PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

www.msc.orgles

Kani carne de cangrejo
THVAITH

Snow crab (opilio)
Zuwaigani

(0digo 201925 320 ar.
C0digo 201674 *“Kiwami™ 320 ar.

PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

www.mscorg/es

Vieiras
KT H

Hotate. “Congelacion a bordo,
calidad sashimi”.

(0digo 200045 10/20 (33P)
000igo 136661 20/30 (45-50P) 1 kg.

@ @CominportSpain @ Cominport Group

Langosta
ftTE

PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA

MsC
www.msc.orgles

cruda Tristan

Jasus tristani

(0digo 201627 310 a 460 gr.

Sushi Ebi
HEAC

ACUICULTURA
RESPONSABLE

CERTIFICADA
ASC-AQUA.ORG

(0digo 201735 Talla : 3L 8-8,5cm

30 pes

PESCA
SOSTENIBLE
CERTIFICADA
www.mscorg/es

Tentaculos de Pulpo premium
cocidos "Fremantle"

PAVEVEN 00 J=i
Octopus djinda
60digo 204511 1k

S Cominport.



_ PESCADOS
/ onon 3

Salmén rojo Sockeye salvaje de Alaska Salmén Real "Ora King" Dados De Salmén

RRT TAAEF—FY filete Noruego
Oncorhynchus nerka FUY—EY TaL INVT =Y =TV AT
0adigo 201144 kg. H&G 00digo 202184 ka. Godigo 204049 1 kg.
(0digo 202028 ko. Filete
SR Filete Salmén Noruego
“a) I s—H—TY T4l Salmén real salvaje de

- A O,
Salmén noruego S

SVt —EY—FEY
Salmo salar

\_ C0digo 201103 ko.

Alaska en filetes
TIANE RKKEE

Oncorhynchus nerka

60digo 204001 k. )

(0digo 201700 k.

Filete Salmén Noruego TrimD

(sin grasa ni espinas)

00digo 203080 Kg.

— SR ~

DUC, DUC,
(QS) ”’b) (Qf, a’b)
SReEsCS W

Lomo y ventresca del Atin "migas” Atian Saku
mejor atin Bluefin FAHHED 250-300 gr./pz
RESH Thunnus thynnus £<H MO

Thunnus thynnus

‘ C0digo 201737 Kg.
C0digo 201039 ko.

Thunnus albacares

00digo 203262 ka.

Atan lomo
BRESH K&

Thunnus albacares

Atin dados
ARESH AW

Thunnus albacares

Tataki de Bonito de vientre rayado
AV F Tl &

Katsuwonus Pelamis

HRROT Codigo 20159 2 k0. Cadign 204572 (calibre 250-550 gr.) ko,
Codigo 204146 500 gr. g ( 0r) kg
4 HASPAC MHACCP 4 N

La frescura del atun rojo se llama

ARCTIKE

TUNA

2
Atan Yellowfin lomo
ARFNZI T 0
Thunnus albacares

00digo 204575 kg.

Atin Saku lomo AKAMI

ARESH MO FH

Thunnus thynnus Thunnus thynnus

00digo 204442 ko. 00digo 204443 ko.
Otros Cortes Disponibles

204564 SEMI Saku atin akami - 201577 Cabeza Ventresca de Atiin Rojo - 201360 Cabeza de lomo de Atin Rojo

201576 Costilla de Atin Rojo - 20457 Sangacho con carne de Atin

Atin Saku OTORO
ARESH MUD Akno

Thunnus thynnus

00digo 204441 ka.

ARELSH Mmb  Hhno

Super Frozen Corte a
medida alimentaria:

Seguridad [CETETIE] Apenas

de suministro desperdicio




PESCGADOS

Hamachi filete (Hiramasa)
NYF Ta L
LIy TJaL

pUC,
(CLalP

“REsCO

Hamachi filete (Hiramasa)

<Y
Seriola lalandi

pUC,
OPUEN

“ResCO

Hamachi entero (Hiramasa)

INY T
Seriola lalandi

TR

Merluza negra filetes
Illcebergll
XTIV TAFA

Seriola lalandi

(0digo 201073 kg.

Origen: Paises bajos

(0digo 201074 ka.

Origen: Paises bajos

60digo 204649 kg.

60digo 200551 e
Origen: Japsn (0dig0 204509 . (Adigo 204510 k.
60digo 201619 Origen: Australia Origen: Australia
Origen: Australia
\ AN Y,

BLACK COD -
BACALAO NEGRO

ESCOLAR NEGRO

LUBINA e

Gindara de Alaska (P50 varianie por ko)

Lubina semisalvaje entera

Escolar negro lomo Escolar negro lomo

99 NE—=T 4y a premium it S _
Bacalao Negro Salvaje - Eviscerado y sin
Dicentrarchux labrax Lepidocybium flavobrunneum 7L X7 I INZ—T 4w a cabeza
Co0ig0 202514 2000-25000%. | | ey mancocuila (o0ig0 202659 ku. o
il 02010‘%5 " (0igo 201623 3-71bs
’ 8 0o0ig0 136470 7 Lbg
(0digo 203699 +4/5 Lbs
- AN AN J
PULPO / CALAMAR ~N
Bocaditos de pulpo Takoyaki Okonomiyaki
rebozado o brochetas
ZaEEHT Bufiuelos de pulpo i?’ﬁ_??ﬂ%%‘ RATA4vT
Tako Tatsuta Age Codigo 201021 1,5 ka.(50 Uds X 30 r) C0digo 202004 -~ 450 gr.
60digo 201626 1ko. (15Uds x 30 ar)

Origen: China

Takoyaki Kiwami

ETRE R

(0digo 203766 1,2 ka.(40 Uds X30 ar.)

Origen: Vietnam

- J
.14 @ @CominportSpain @ Cominport Group

S Cominport.



B

Brochetas de pollo asadas
al carbén con salsa yakitori
REH-LLH

Yakitori de pollo

(0digo 137730

(35 0r. X 50 brochetas) x 2 paq.
(0digo 203285

Kiwami 40 x 40 ar.

B

Tori karaage
"Kiwami”
C0digo 202711 2kg.

£

Pollo pechuga asada

# Bl
00digo 202479 10-130 ar.
2,5 k0.

B

Foie escalopes
74705 TAAmvS
C0digo 201091 1kg.

‘t\@ Ctra. Madrid km.4 Nave 17 a 20 Mercalicante 03007 Alicante @ 966 146 846

B

Brocheta de bolitas de
pollo a la parrilla con
salsa yakitori.

o<1

Tsukune

(odigo 203847

(40 or. x 25 brochetas)

B

Tiras de pollo asadas
O—ZrFFVZA )T
(0digo 202478 2,5 k.

£

Pato desmigado

B LI
60digo 203959 1ko.

¢Cld Uc, o
(W)
RESCS
Foie mi-cuit 98°
TxT7TT X FaAg

Lata

C0digo 201089 1k

__ GARNES

B

Bocaditos de pollo con
especias japonesas
HHEGT

Tori karaage

(0digo 137700 600 ar.

B

"Bandidos"” de pollo
«sweet & chili»

* hEH
00digo 100980 2kg.

B

Pato deshuesado
e BEL

C0digo 201132 650 ar.

B

Magret de pato
XTVAF—

Entero

C0digo 201090 Kg.

Bocaditos de pollo con
especias japonesas

wHHREHT (LUK

Tori karaage
Microondas

60digo 137670 a00 ar.

B

Alitas de pollo al sésamo
TEFT

(0digo 137750

1kg (20 piezas)

B

Tori karaage filete

BEHTF T4L
(0digo 203886  115g*10

B

Chasu Panceta de cerdo
marinada
BNTF ¥ —a—

(0digo 202864 ag0 ar.

@ pedidos.alicante@cominport.com
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WAGYU

DUC, DUC
SO (CCRalP>

W) (W)
B SRS
Miyazaki Tenderloin Miyazaki Striploin
(solomillo) (Lomo bajo)
(%% aml=E

@ @CominportSpain @ Cominport Group

Miyazaki Ribeye
(Lomo alto)
V7 a—2

DUC.
(AN

SR O

Hamburguesas Wagyu
INYIN—H— )T

S Cominport.



Eat Well, Live Well.

04]). ,
y |}

AJINOMOTO. QYOZA .
AJINOMOTO. IFROZEN FOODS y

E
o??;

PILERENTES COLOKES ywa masa
ELASTICA Y FINA
muy Factl pe
COCINAR & PREPARAR
CALIPAL CONSTANTE
MmUY VERSATIL
Eat Well, Live Well.
A
AJINOMOTO. J/EXPERIENCIA Q/AfONESA S
AL SERVICIO PE LA AUTENTICIPAP
PE SU mENUYU/
con poLLe
TIERNO Y JUGOSO
N N
REECZAPO SAEROSO ¢
Y CRUJIENTE
MULTIPLES \
usos UNA RECETA

TIPICAMENTE JAPONESH

Bocaditos de pollo con
especias japonesas

FF & EERT

Tori karaage



A7



Burger bao
XA INFIN—FH—
C0digo 201762 100 gr. x 10 ud.

Bao relleno Vegetales/
Jengibre

C—HVATA

(0digo 203811 320r. x 6 ud.

Hagkao de marisco
HBERURT
Empadillas de marisco

(0digo 201622 20 pcs. (300 ar.)

Shumai de cerdo

FEHE 5T

Empanadillas de cerdo

00digo 203774 20 pes. (400 gr.)

Nems de langostino
y verdura

NEFLAEEE 2L

Rollitos vietnamitas

Pan « GWA BAO » negro
DAECA v
C0digo 201974
£0digo 201975

30 gr. x 20 pza
60 gr. x 20 pza

M B

calabaza

Shumai de cerdo

Empanadillas de cerdo

00digo 204637 2ka.

Croquetas japonesas de

MEBeIOYy
Kabocha Korokke

Pan « GWA BAO » mini
DI o et
(0digo 201976  10ud.x30pza

Rollitos de primavera

vegetales
HEEEE

00digo 204052

(00igo 202081 10 pza.x 20 Or. Gadigo 202693 8 pes. (400 gr)
Bandeja

(\@ C/ Leopoldo Lugones n° 2 Poligono ind. Guadalhorce. 29004 Mélaga @ 952 320 063

(0digo 202435 10 pcs. (25 gr.)

Samosas de pollo al curry
FEHL—HEY

Pan « GWA BAO »

PR Ay
(0digo 203469 30 or. x 10 pza.
(0digo 203470 60 gr. x 20 pza.

Rollitos de primavera
de Pato Hoisin

BHEBRELEE
C0digo204472  40X25 Or.

Xiao Long Bao - Bola
rellena de carne (cerdo)
&N

£0digo 204636 1Ko.

@ pedidos.malaga@cominport.com .19
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Pasta rollo primavera
HEEDOH

(0digo 202078 30 hojas 21,5 cm.

00digo 202152 30 hojas 25 cm.
(0digo 201631 30 hojas 25 cm.

Pasta de Gyoza

HF DK

Gyoza No Kawa

C0digo 201162 24 ud.
(0dign 202242 50 ud. (305 or)

Gyozas de pollo pre-
doradas “Hamamatsu”
BERT H

60digo 202587 30 pes. (570 ar.)

Gyozas gamba y
jengibre

A E 2T

(0digo 201624 8 pcs. (240 gr)

@ @CominportSpain @ Cominport Group

Pasta pato Pekin

S8 S RA0) Sk e Gl <

(0digo 201616 130 mm
17 Pag.x 6 Pza.

Pasta Gyoza
BFOR INTVTVU—
00digo 204227 22 hojas x 30

Gyozas vegetales
“Hamamatsu”

MERT BHE
(0digo 203668 30 pes. (600 ar.)

Gyozas Langostino
"Pre-Doradas"

BERT HEEDE
(0digo 202718 20 gr x 30 ud.

Pasta de Wan tun
TURVDE
(0digo 201133 200 qr.

Gyozas pollo
“Hamamatsu”

FF & ERT

(0digo 202394 30 pes. (600 ar.)

Gyozas de langostinos
TU#T
(0digo 201101 20 pes. (400 ar)

Gyozas "Ajinomoto" de pollo

o vegetal para Microondas
FFUBRT EFLVIMR
(0digo 204432 (390 ar.)
HEET BEFL UM
(0digo 204448 (390 or)

Pasta Wan Tun Freir
TURVDRE
60digo 204594 200r.

Gyozas de cerdo
FRAET

Empadillas de cerdo y verduras

C0digo 201098 20 pes. (460 gr.)

Gyozas de tofuy
verduras

LR EHERT
(00igo 202630 22 or. x 30 ud.

Gyozas "Ajinomoto"
de langostinos para
Microondas

TEHRT EFL VI
(0digo 204449 (390 or)

S Cominport.



__GYOLZAS / BADS

e & 5

Gyozas "Ajinomoto" Gyozas Tori “Ajinomoto” Gyozas “Ajinomoto”
de setas y edamame de pollo de cerdo

EOTXMIKT FF & HEBRT AT
(0digo 204523 20 pes. (400 gr.) 00digo 137720 30 pes. (600 ar) (0digo 200708 30 pes. (600 gr.)

# # 5

Gyozas "Ajinomoto” Gyozas "Ajinomoto” Gyozas "Ajinomoto”

Katsu curry de pato
FFIIY AL BT
(0digo 203074 30 pes. (600 gr.)

verduras verde

ESNAEND B RET

T
Cadigo 204444 30 pcs. (600 gr.) Cadigo 202190 30 pes. (600 r)

B

Gyozas rosa "“Ajinomoto”
de langostinos

IE#F

(0digo 201625 30 pcs. (600 gr.)

B

Gyozas "Ajinomoto”

de manzana

DATHET

60igo 200586 20 pcs. (400 or)

B

Gyoza yasai “Ajinomoto”
de verduras

BT
(0igo 137481 30 pes. (600 or.)

@ Via de servicio A4, Km 57,2 (Sentido Madrid) 45300 Ocafa - Toledo @ 91541 37 50

B

Gyozas "Ajinomoto” de
ternera y verduras

A EEHEORT
(0digo 203783 30 pcs. (600 gr.)

21







Mochi helado de coco
EETAZXT =1
aayyy

C0digo 201341 32ar.x6ud.

Mochi helado de fresas
con nata

EET7ART V=L

Mochi Ganache
de chocolate

EET7 ARV — L
Faal—Fhk

C0digo 201785 320r.x6ud.

Mochi helado de pistacho
EBET7AAT Y=L
YARFF

~ POSTRES

Mochi helado de Mochi cheesecake

frambuesa de fresa
EBET AR =L HEETART)—L
FTANY — A RaNY) —F—2—F

00dign 202053 320r.x6ud. C0digo 201782 320r.x6ud.

DUC,
‘Q.O 7o

W)

"65 A“O

Mochi cheesecake
de mango

EE7 ARV — L

Mochi helado fruta de
la pasién y mango
EETA ATV — L

AFd&y V=1
00digo 203686 320r.x6ud.

(0digo 202472 320r.x6ud. Ryd—F—r—F

(0digo 201815 32qr.x6ud.

RyyayIh—y&I>d—

60digo 202471 32ar.x6ud.

Mochi cheesecake frambuesa / Mochi helado de mango

Mochi helado de chocolate blanco  Mochi helado de Vainilla

chocolate blanco BT A AT — L y caramelo LBV AR —LN=T
EBTART—1 Xy d—F R —F EET A AT Y —L C0digo 204147 320r.x6ud.
RPN —F— R/ by V000201987 3200 X6Ul. AT RFIaL—baFrIAL
(0digo 203736 32qr.x6ud. (0digo 204468 J2ar.x6ua.
Mochi chocolate Mochi cheesecake fresa Mochi helado de Lyche y
LET7AATY— L LETAATV—L Frambuesa
Faal—Fk ARy —F—2r—F EBET7A ATV - FA4T&
60digo 204529 Cajita2uds. 00digo 204530 Cajita 2 uds. S5 2R —

C0digo 204589 32qr.x6ud.

(\@ Avda. Marconi, 1-PAE Neisa Sur 28021 @ 91541 37 50 @ pedidos.madrid@cominport.com .23




DUC,
&o %

W)

Yo an®

Mochi Cream Té Verde

EF VUL K
00dig0 202527 40 or. x 6 ud.

DUC,
q%o %

W)

Yo an®

Mochi Cream Café
EFIU—L a—kt—
(00ig0 202539 40 or. X 6 ud.

DUC
©PVCr,

(W)

Yo an®

Mochi Cream Castaia
EFIV—L IOV
00digo 202543 40 gr. X 6 ud.

W)
Mochi Cream Fresa
EFIVU—L A b)Y —
(00igo 202540 40 gr. X 6 ud.
(W)

Mochi Cream Mango
EF/U—L Y d—
(0digo 202538 40 or. x 6 ud.

Mochi Cream Vainilla
EFIU—LNZT
(0digo 202544 40 gr. X 6 ud.

DUC,
qqp %

Yegan®

Mochi Cream

Choco & Banana
EFVVU—L Faa&NTF
(0digo 202537 40 gr. X 6 ud.

DUC,
q‘%o %

W)

Yegan®

Mochi Cream

Caramelo & Almendras

EF VL FYvIA)NKT—EVF
(00igo 202541 40 gr. X 6 ud. ove

(W)

Yegan®

Mochi Cream

Chocolate Cream
EFOV—L Faal—F
(0digo 203729 40 gr. X 6 ud.

oPUc,
<& 7o

W)
Mochi Cream Yuzu
EF VLT
(00ig0 202248 40 gr. x 6 ud. sove,
)
Mochi Cream Sésamo
EFUVU-LECE
(0digo 202542 40 gr. X 6 ud.
)

Mochi Cream
Pifia & Coco

EFTV=LIAFy S &aar vy

00digo 202532  400r. X6 ud.

Mochi Cream

Shiro-an Matcha

EF VUL HEHET)— L
(0digo 203759 40 gr. X 6 ud.



~ POSTRES

B 5 5 5

Dorayaki de judia roja
EoE A
00digo 200341 60 ar. x3ud.

Dorayaki de chocolate

Mochi crepe blanco

Lb7L—-7 A
C0digo 201160

Mochi de judia roja y Dorayaki sin relleno
ELHEDK
(0digo 202241

flor de cerezo

1209 X 27501 . (1501 X270

Sakura Mochi EHHEETF gL —F
C00i0 203820 5007 X6 ug oo 20174 6007 X5ud.
) ) Dorayaki de yuzu
Origen: Japén Lo EHT
00digo 201165 60 ar.xdud.

£ 5 £ £

Judia dulce Koshi-An Taiyaki mini Tiramisa de té verde Matcha Cheesecake Trufas de sake
TLHA F®RY SZTEVRE A KET4TIA KEF—X 7 —F Fgal—rrJa7 &
Aka-Neri 60digo 204460  300rx10ud.  Codigo 201047 Porud. (0digo 203444 1kg. (0digo 201391 ko.

000ig0 203437 3 ka.

Trufas de té verde

Faal—rrVa7T &K
(0digo 201392 ko.

HELADOS Y SORBETES ~N

B 5

Helado de té verde
HKETAZT)—L

00digo 201040 1L
00digo 203312 4L

5

Helado de vainilla
INZTGTA AT —LA
G0digo 201048 41

Helado de sésamo
BCE TAAIV—L

(0digo 203315 1L
(0digo 203313 4L

B

Sorbete de wasabi
bEUTTr—v b
(0digo 201049 41.

Sorbete de coco Sorbete de Helado de arroz
y yuzu melén Furano BHLNZFD
aJaFwvend BERHATY TARTY =L
S —w R ey R 60dign 203930 41.

00digo 203849 4 L.

£

g B

Helado de judia roja
N TAZRT =1L

(0digo 203314 1L
(0digo 201042 41.

B

Sorbete de lima
FTAL VY —w b

00digo 201045 4L

00digo 203859 4L

Helado violeta
AILVTART Y=L

00digo 201046 4L

Sorbete sake
By —~v bk
60digo 201044 41

B

/

.25




S0JA / VINAGRE _

Salsa de Soja
Premium Tatsumi

RkgRE " BT ALK
BE¥Em EH
60digo 203730 720 ml.

Salsa soja

(arroz) "Shoda"
K (GMO7 Y —)
00dign 204499 18 1.

Salsa de Soja doble
fermentacién
AREE = BHK
(0digo 202491 300 ml.

Salsa de Soja
wHEH (GMO7 Y —)
Koikuchi Shéyu

(0dign 202787 181L.

Los sobres de soja se pueden personalizar
con su logo/colores corporativos y/o nombre
comercial. Consultanos pedido minimo,
tiempo de espera y precio.

Salsa de Soja mini
Shoyu en bolsitas
B0 E GMOT7V—)
I=8v Y

(0igo 180000 (13 ML 230 Pcs) x 2

KiWAMi.-

—

Salsa de Soja mini
Shoyu en bolsitas
B0 E GMO7V—)
2=Rwy

(0igo 180050 6,8 mlx 200 Pcs

Salsa de Soja
EEEE GMOT7Y—)
Koikuchi Shéyu

Formato BIB con grifo
00digo 132050 1
(0digo 132090

—_ o
—r—

Salsa de Soja
Dispensador 150 ml.
B GMOT7Y—)
Koikuchi Shéyu

000ig0 132030 Normal

Gen-en Shéyu
(00igo 201526 Baja en sal

Salsa de Soja Tamari
=0 3]

Tamari Shoyu “Ichibiki”
£0digo 201795 300 ml.
C0digo 201441 181

Salsa de Soja

baja en sal

I (GMOT7 Y —)
Gen-en Shéyu

Formato BIB con grifo
000igo 132110 1
00digo 201439

— o
—r—

Shiro Shoyu Salsa soja
blanca

B

00digo 200310 18L

Salsa de Soja
REEHE (GMO7 Y —)
Koikuchi Shéyu
00digo 180570 500 ml.

Salsa de Soja "Kiwami”
il R
(0digo 203364 18L

Salsa de Soja “Kiwami”

I (GMO~7 VU —) "H&"
aja en sal

00digo 202554 18 L

Salsa de Soja
sobres "Kiwami"
SoEW AR E

Codigo 201716
60digo 203281

15 mlx 400 Pza
10mIx100Pza
Baja en sal

J

.26

@ @CominportSpain @ Cominport Group

S Cominport.



TAMANO.]

VINEGAR

Vinagre de arroz Sakura Vinagre de arroz Kinari
2/ A KB EL 5 2/ A KB R
Origen: Japén Origen: Japén

Tamanoi Tamanoi

(0digo 201202 0L (0digo 202387 01

Vinagre negro de arroz Kurozu
2/ A REE
Origen: Japoén

Tamanoi

00digo 202226 300ml

(\@ C/Pintor Joan Miré, 22 - 08213 Polinya -Barcelona @ 937133541

Vinagre preparado para sushi
2/ 4 ¢ LB TA -EU

Origen: Japén Origen: EU
Tamanoi Tamanoi
(0digo 203960 201 00dign 204446 201

Vinagre de arroz
2/ A KB
Origen: Japon

Tamanoi

C0digo 202227 a00m|

@ pedidos.barcelona@cominport.com

.27
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mizkan.

DANDO
VIDA
AL SRBOR

EN MIZKAN TENEMOS UN OBJETIVO MUY
SENCILLO: ELABORAR VINAGRES Y
CONDIMENTOS JAPONESES QUE DAN VIDA AL
SABOR.

La creatividad pionera ha sido el corazén de la historia de
Mizkan desde 1804. Nuestros inicios se remontan a nuestro
fundador, un humilde fabricante de sake. Comenzd a producir
vinagre a partir de los restos sobrantes de la elaboracion de
sake, creando sabores umami mas ricos con una acidez suave
que se equilibraba armoniosamente con el arroz para sushiy
otros ingredientes culinarios. Atin hoy, tras 8 generaciones, la
familia Nakano continta elaborando ingredientes que
representan los auténticos sabores japoneses.

JUNTO A TI, EL ARTE CONTINUA.

G\ () (&
00
&)

DIPS MARINADES  SUSHI

ESCANEA
PARA DESCUBRIR
MAS.

DESCUBRE TODA NUESTRA GAMA DE INGREDIENTES.
mizkanchef.com @mizkan_chef_uk  [E3 MizkanChefUK



mizkan. +

Bringing Flavour to Life rm

dJl

™

DANDO VIDA AL SABOR EN EL SUSHI

ARROZ DE SUSHI SAZONADO SUSHI POKE-BOWL
VINAGRES
(W) v) »
Vinagre de arroz Shiragiku "Mizkan" Vinagre Suehiro "Mizkan" Vinagre "Mizkan" Fuiji

(0digo 135000 20 L. C0digo 135010 20 L. (Odigo 204470  181L.
C0digo 203862 1.8 L.

Vinagre elaborado con posos de sake

CONDIMENTOS PARA SUSHI CONDIMENTO ESTILO MIRIN ;!
i e )
Q*ODUC’o P
% . :
W =

Vinagre preparado para Sushi Honteri Mirin "Mizkan"

"Mizkan" C0digo 134051 181

00digo 135091 18 L. C0dioo 203864  181L. .

Bajo contenido en alcohol

DESCUBRE NUESTRA GAMA COMPLETA DE INGREDIENTES

Mizkanchef.com @mizkan_chef uk € Mizkan Chef UK
Source: INTAGE SCI (age 15-79) Mar 2023-Feb 2024. Monetary amount based on the value JPY of the categories (Category division is based on Mizkan guidelines)



Salsa soja
transparente

7 U

Alcohol 12° vol.
(0dign 204280 1L.

Salsa de Soja Tamari

YUk o0&
(TN TFr71-)
Yamasa

00digo 202095 500 ml.

Akazu vinagre
rojo "Yokoi"

FBE FAI#OKE
(0digo 203827 20 L.

Hon Mirin "Takara"
RHNITRFD

Origen: Japén

Alcohol 12°

(0digo 134080 3900 ml.

.30

Vinagre "Mizkan"
Yusen

KiE R

00digo 204556 20 L.

Hon Mirin "Takara"
RHITRID
Origen: Japén

Alcohol 12,9°

Codigo 203557 18L

* MIRIN -

Es un sake dulce para cocinar, dorado y de rica textura. Suele tener 14° de grado alcohdlico, aunque también existe
otro tipo con 1°. Puede sustituir al azicar y anade un exquisito sabor en la preparacion de los platos. Cuando se utiliza
con salsa de soja, la base para la salsa teriyaki, da lugar a un delicioso sabor caramelizado.

S0JA / VINAGRE _

Salsa de Soja
YU RO EH
Yamasa

(0digo 200958 18 L.

Salsa de Soja clara
salada
LHYV HOE

Hihashimaru

Salsa de Soja
premium “Marunaka”
FE

(0Cigo 204366 720 ml.

Salsa de Soja Extra
EHEW AR
00digo 203866 18 L.
Shoda Tokusen

18L

Vinagre edo
Tannensu "Yokoi"
Ja# TFRALE
Alcohol 12° vol.
(0digo 204046  181.

Hon Mirin "Takara"
RATEID

Origen: Japon

Alcohol 12°

(0digo 203195 201

Vinagre de sushi
"Otafuku"

*RTY FHLUEE
C0digo 204431 300 ml.

Mirin Fu "Takara"
Sin Alcohol

2T FHOAR
C0digo 134020 9L



Goma wakame
“ROLbhE

Ensalada preparada
de algas y sésamo

(0digo 200676 (Hanabi) Tko.
C0digo 201036 Natural sin colorante 1 kg.

Ensalada preparada de
calamares y verduras

FENDLE

Chuka ika Sansai

(0digo 201530 1Kg.
(0dign 137370 1ka.

Edamame precocido
HE %

Habas de soja verde

(0digo 136750 Nissui 400 ar.

Hoja de lima
FAL) =T
(0digo 201465 aar.

(\@ Ctra. Madrid km.4 Nave 17 a 20 Mercalicante 03007 Alicante @ 966 146 846

Ensalada de hijiki,
edamame & quinoa
OLEEFXTOFITH

(0digo 201574 1kg.

Pasta de salmén
ahumado
AE—IY—EYIH

(0digo 204087 a00 ar.

Edamame precocido
®E
Habas de soja verde

(0digo 204031 Hanabi 400 gr.

Hoja de platano
INFFDIE

Hoja de banano

60digo 201463 454,

__ ENSALADAS

Ensalada hijiki y raiz de
loto

OLEYIX

(0digo 204089 1ko.

Tortilla japonesa
JEBEE 9P
Tamago yaki

Atsuyaki Tamago
(0digo 201309 400 gr.

Edamame pelado
LERE

Habas de soja verde

(0digo 204032 Hanabi a0 ar.

Hojas de shiso
KE

Oba

G0digo 201075
Bandeja 15 ud.

Ensalada de cangrejo rio
H=Y X

Ensalada preparada de
cangrejo de rio,calamar,
patata, masago.

(0digo 201533 ag0 ar.

Raiz de loto cortada
LYavAIA4 A
Renkon slice

C0digo 201134 a0 ar.

Edamame pelado
LERE

Habas de soja verde

00igo 136751 Nissui 500 gr.

Soja fermentada
ME
Natto

00digo 201168
43 gr. x 4 Paq.

@ pedidos.alicante@cominport.com




Salsa Yakiniku
BEAFDICAKS L&D
(00ig0 133249 1,15kg.

Salsa Teriyaki
BTN WA
(0digo 203577 1,25 k0.

Salsa Yakiniku con Sriracha
BAED PTF v A%
(0digo 201955 1,22Kg.

Ajiko Sazonador japonés
%k L&D
(0digo 204590 225 01,

Salsa Yakiniku
BEAADICAKS LE DD
(0digo 202286 875 ar.

Salsa Teriyaki
BBz N A
(0digo 203578 180 ar.

Caldo para Ramen Paitan
BRRT— AV A—=T
00digo 204155 1.18 k.



Aceite de sésamo 100%
HIE CF (EBREAT)

Goma Abura

00digo 140210 230 ml.

Aceite de chile picante
F— i

6odigo 201379 185 ml.

Salsa Sriracha Verde
"Flying Goose”
VIFHY—A FY—Y
(0digo 203869 455 ml.

Aceite de sésamo 100%
WIECEW EBRXAT)

(0digo 140200

1,69 L.

Kimuchi No Moto

"Momoya"
FLFDF
Origen: Japén
60digo 200692
00digo 201780
60digo 201645

Salsa Sriracha
"Flying Goose”
IFYY—R
60digo 203739

Yuzu miso salsa

"Kiwami”
DY RS R
(0digo 204445

(\@ C/ Leopoldo Lugones n° 2 Poligono ind. Guadalhorce. 29004 Mélaga @ 952 320 063

1,19 kg.

430qr.
1,2 ka.
20 kg.

840 ar.

Aojiso Dressing
#F#LZRLwo vy

Salsa de Shiso
60digo 203425

Aceite de sésamo 100%

MIE CEw (EBHAXAT)
00digo 201952 18L

Salsa de pescado
Zar~vL (B8

00digo 201449 125 ml.

Salsa Black Pepper
AR 7590w IR
“Nihon Sokken”

60digo 203095 2kg.

- ESPECIAL ENSALADAS -

__ SALSAS

Aceite de Nabina al
Yuzu "Kinjirushi"

MFA A
60digo 204360

Salsa Yakiniku con Sriracha
"Daisho"

BEHDON VT5F v

Salsa barbacoa con Sriracha

00digo 201955 1,22 kg.

Salsa de sésamo
JFDA BRI CE 72N
JFDA Baisen Gomadare
1,1 k.

00digo 201652

138 ar.

Aceite al aroma
de trufa negra

E2rVaT XAV

(0digo 201461 250 ml.

Salsa Yakiniku "Daisho"
BEAFADICAK LESWD

Salsa Barbacoa

(0digo 202286 ala ar.
(0digo 133249 1,15 kg.
Salsa Poke

Rry—2

60digo 203475 1,13 ko.

Dressing Yuzu/Wasabi Dressing de sésamo
DETMT A% I AP
foll KLy g Nihon Shoken

1L Origen: Japén (0digo 133260 1L
Yuzu / Wasabi

00digo 133030 1L

@ pedidos.malaga@cominport.com .33




SALSAS

Salsa Chili Garlic Salsa Black Pepper Salsa Pato Pekin Salsa de Ciruelas
FUH—U IV —X EHHY —A LS S R AR S FRi
G0digo 201480 368 ar. G0digo 201481 330 gr. Godigo 201482 383 0. TSI —

(0digo 500998 397 ar.
Salsa China Char Siu Salsa Toban Jan Salsa Hoisin Salsa de ostras
X g RS BEE RV VY—R FAAR— V=R
Fr—a—Try 60digo 201375 368 or. (0digo 201682 397 r. (0digo 201376 907 ar.
0adigo 201483 397 0. 00digo 122720 2,27 kg. (0digo 201655 2,27 k.

kewpie

- LA AUTENTICA MAYONESA -

HECHA EN JAPON

Dressing de sésamo Mayonesa japonesa QP Mayonesa Kewpie
Tk FLwvyy XIF—R RIAFX—R TIWTUTI—
C0digo 201201 1L Origen: Japén Origen: EU

Codigo 145251 4500 Godigo 203997 24L

Auténtica mayonesa
"hecha en Japén”

.34 @ @CominportSpain @ Cominport Group g Cominport®




Zumo de Yuzu 100%
1 100% F it
Codigo 201233 181

Salsa Worcester

TAR— V=X

Bulldog

(0digo 133010 18L
60digo 203304 0L

Salsa de chile dulce
AAL—=FFVV—=R
Especial carne y pollo

00digo 201794 4Kg.
(0digo 170360 920 ar.

Salsa Yakitori "Kiwami"

BB — R "R
(0digo 201644 291
C0digo 201823 15 kg.

Zumo de Yuzu

W9 R

(0digo 203438 1L
(0digo 203681 2L

Salsa Tonkatsu
EAMDY—R

(0digo 133190 20L.
(0dign 133000 181L

60digo 201196 900 ml.

Salsa Teriyaki “Daisho”
BpeEon
C0digo 203577

C0digo 203578 180 ar.

Salsa Taberu Layu
"Momoya"
BB T — i

(0digo 204275 400 gr.

1,25 Kg.

Yuzusco Salsa picante
de Yuzu
o

C0digo 204418 1.

Salsa de Ostras
"Maekrua"
FAAR— V=R

00digo 203472 600 ml.

Shiro Dashi "Ninben"
ICANA Bzl
Codigo 204278 181

Salsa Teriyaki espesa
BOREY—R
G0digo 202901 251

__ SALSAS

Yuzu Miso Salsa
"Kenko"

wEY—2 IE%
Origen: Japén

00digo 204225 aoar.

Salsa Unagi Tare espesa
"Kiwami” / Sushi Sauce
SEEDXL "R

00digo 203225 2,23 k.

Salsa Yakitori "Ebara"

REEOHDIEN

(0digo 203517 1,65 kg.

- PARA CARNES Y PESCADOS -

Salsa Teriyaki espesa
BoREY—X
(0digo 203756 b ko.

(@ Via de servicio Ad, Km 57,2 (Sentido Madrid) 45300 Ocafa - Toledo @ 915413750

Salsa Tsuyu No Moto
(Para tempura, sopa...)

LDk 3
Marutomo

60digo 203463 18L

Salsa agridulce ciruela
2L =R TT LY —R
Godigo 201377 920 gr.

Salsa tradicional
japonesa espesa
para marinar
o glasear las
brochetas de pollo
a la parrilla. A base
de salsa de soja
dulce, salada y
mirin (sake dulce).

Salsa Yakitori "Kiwami"

BEEOXL
Marutomo

C0digo 204447 2kg.

Salsa Kabayaki Teriyaki
HOomEY—A
(0digo 201643 20 L.

.35




Otafuku Sauce Co., Ltd. ofrecemos las salsas y harinas japonesas.
Nuestra mision es compartir los sabores de Japén en todo el mundo.

Salsa Okonomi Salsa Yakisoba Tenkasu Salsa Takoyaki Sushi Sauce Ajitsuke Ponzu
BIFHY— X BZEY— A R feThEY—2R JIvT 7Y —%7%8 Y — X Ponzu Yuzu EAEE

(0digo 200595 1,2 ka. (0digo 201198 1,2 kg. (odigo 204157 1kg. (0digo 204425 2.1kg. Codigo 204426 TR0 wphidizsomkps 00000203695 181

(00ig0 204156 24 ko. (dign 203694 181,

Salsa de Yuzu Salsa Okonomi Salsa Yakisoba Harina de Harina de Yakisoba Noodle
Y- BRHY—A B2 —X Okonomiyaki Takoyaki con salsa

(0digo 203248 1oogr. (0digo 201195 500 ar. (0digo 201180 500 gr. B A e THM BT — A

(0digo 204423 500 ar. (0digo 204422 500 ar. (0digo 204424 150 0r. X 2

.36



Ajo negro
Blchlcl
C0digo 201272

B

Kimchi preparado
FLFHF

(0digo 203640 Tko.

Harina arroz
ZEX

Shiratamako

60digo 203513 1kg.

Almidén de patata

L

Katakuriko

(0digo 201237 1kg.
(0digo 204246 25 ko.

3 ud. x caja

Lychees en almibar
T4 F &
00digo 201378

Kimchi rojo preparado
FLFFEF

Code 204006 1k

Harina arroz glutinoso
Lbh
Mochiko

(0digo 201710 Tko.

Batata morada
en polvo
BFISTH—
60digo 203215

‘t\@ Avda. Marconi, 1-PAE Neisa Sur 28021

963 ar.

1ko.

Nameko champifiones

BHT
00igo 139010

Judia roja dulce

__ GONSERVAS / HARINAS

Brotes de bambu

WTHI & il
W00 vude Anuki Cadiqo 201146 3ka.
C0dig0 139020 1ko.

Kimchi repollo “Wang"” Pasta de ciruela

B X+ LF RO
C00i00202443 410 0L periUme
Cadioo 201216 480 ar.

Harina de Kuzu

Harina para Okonomiyaki

Ciruelas alifiadas
#HwFL

Umeboshi japonés

Codigo 201213

Harina especial

1Kg.

Atan al natural
VFrIL—7

En conserva

(0digo 201372 630 ar.

Migas de tempura

<9 / Takoyaki frituras crujiente
(0digo 201270 190 gr. BREOEEY T CBE o HITH AT
(0digo 204422 50005 Karaage Ko Tenkasu
G0digo 204423 500 0r. (odigo 203432  1kg. COdigo 204157 1Kg.
Papel de arroz Pasta de arroz Oblato
T A AR—78— Dk *7I—k
Godigo 201107 400 gr. Kirimochi Obleas de almidén de patata
22 ¢cm. 35 ud. aprox.  (gdigo 201264 1kg. (0dign 201184 2000r X 100
hojas
@ 91541 37 50 @ pedidos.madrid@cominport.com .37




ARROZ/ PANKO / TEMPURAKO _

Arroz Shinjumai

A 2Tk

Variedad: Selenio.
Origen: ltalia.

Grano corto. Sabroso,

estable, excelente relacion
calidad precio.

(0digo 203780 20 kg.

Arroz Shinju Mai
Koshihikari

H#Hk CLOMD

Origin: USA.

Gode 202196 22,68 ko.

Arroz Japonés "Takumi
blend”

HAEX EJLVE
Variedad: Koshihikari.
Origen: Japon.

(0digo 204083 10 kg.

Arroz Shinjumai
ARV T kK

Variedad: Selenio.
Origen: ltalia.

Grano corto. Sabroso, estable,

excelente relacién calidad
precio. Envasado al vacio.

(0digo 200248 10 k.

Arroz para Sushi
premium “Kiwami”
VR

Origen: Vietnam.

Grano corto cultivado en el
norte de Vietnam siguiendo
técnicas y control de calidad
japonés. Excelente relacion
calidad precio.

(0digo 203127 20 ko.

Arroz para Sushi Hanabi
A 2T K

Variedad: Selenio.

Origen: ltalia.

Arroz de grano corto italiano.
Envasado al vacio.

(0digo 200400 Tk

Arroz Shinjumai rojo
Musenmai

AV T HIV=T Rk
Jva—X

Variedad: Calrose.
Origen: California.
Grano medio. Arroz

prelavado, facil de preparar,
estable en calidad.

00digo 203027 20 kg.

Arroz Integral Premium
GEN-JI-MAI
60digo 204494 6,87 kg.

Arroz Japonés de
Niigata

HBRE CLOMD
Variedad: Koshihikari.
Origen: Japon.

00digo 201185 kg
(0digo 203925 10 kg.

.38 @ @CominportSpain @ Cominport Group

Arroz Shinjumai
Premium Musenmai
Exnk TLITL

Origen: California.

Grano medio. Prelavado.

La mas alta calidad de
Shiinjumai. Buena resistencia
en el tiempo. Sabores sutiles
y delicados.

00digo 130020 22,68 k.

Arroz Shinju-Prime
Origen: Asia.

Grano corto y redondo.

COdigo 200944 20 kg.

Arroz glutinoso verde
en copos
TJV—=VIFARTL—7
(0digo 204560 1ko.

£ Cominport.



__ARROZ/ PANKO / TEMPURAKO

Arroz Masamune Arroz negro Venere Arroz Jazmin Quinoa roja

Bk SAYTER “Thai Hom Mali” 237 %

Arroz de grano corto. Origen: ltalia VYAIVTAR (0digo 202192 1kg.
Origen: Vietnam. Arroz integral de grano largo. Largo y aromatico

Variedad: Japénica. No valido para sushi. Ideal 0adigo 200910 90 Kg.

Codigo 204305 20 k. para guarhicion.

60digo 200913 1kg.

SIN

Arroz Fukumaru Harina para Ramen Masago Arare Panko

"Hanayagi" "Nissin" EBH5N T 2TV —SUH
BAK 5LFEZ #9E F—AVRNEH Perlas de arroz Pan rallado estilo japonés
Origen: Japén. (0digo 204465 25 ka. (0digo 201248 300 gr. (0digo 203237 1kg.

C0digo 204500 10 kg.

Panko "Kiwami” Tempurako Tempurako "Welna"

AL RERSH RESH

Pan rallado estilo japonés Origen: USA Origen: Japén

(0digo 203300 10 kg. Harina de tempura Harina de tempura

06digo 203310 1k Codigo141001 22,68 kg. (0digo 201245 20 ka.
(0digo 201242 10 k.

(0digo 191400 600 ar.

C/Pintor Joan Mird, 22 - 08213 Polinya -Barcelona ) 937133541 edidos.barcelona@cominport.com .39
p p



FIDEOS / PASTAS

Fideo Udon Kiwami
5 EA R

(0digo 203821 3X 200 gr.

Fideos de Alforfén
BAZIE

Nihon Soba

C0digo 201251 250 0r.

Fideos de arroz
E—7r
Wai Wai

00digo 201452 a0 ar.

5

Ramen instantaneo

Miso "Ajinomoto"
BRT—RAY R

Codigo 204139 12X 350 ar.

.40

Fideos Udon

CoAlX> EA

(0digo 201346 3%2000r.
)

Fideos al té verde

*Zid

Cha soba

(0digo 201249 450 gr.
Fideos de Soja

Fideos Vermicelli de judia
mungo

(0igo 120390 1k

(0digo 204634 100 gr.
Chukasoba

AR

Ramen - Origen: Japén
(0digo 201255 180 ar.

B

Fideos Udon Takara
BRSER
(0digo 201205 %200 gr.

Fideos finos de trigo
TOOh

Somen

(0digo 201252

Fideos de judia mungo
BEIAW
(0digo 204248 500 x 20 uds

Chukasoba Mie Asli
T—A VA

Origen: Indonesia

(0digo 201116 200 ar.

2500r.

B

Fideo Ramen Kiwami Fideos planos secos

T—AY R 28h (EDHA)
(0digo 204488 5X2000r. Hoshi Udon “Kaku”

Godigo 201271 300 gr.
Fideos Ramen Fideo huevo 1mm
TIWVTUT)— TF—AY 9P 1MM
60digo 201612 100 or. (odigo 201476 400 gr.
Tallarines Wok n°2 Tallarines de arroz
FEH  Wok Al KA
60digo 201957 Caja7kg.  (0digo 201454 Smm 375 gr.
Yakisoba fresco Yakisoba con verduras
Jotalre FEREEE (BEFL I
Origen: Japén (odigo 202172 12280 gr.
(0digo 201685 5150 gr.
i Eare ]
Origen: Taiwan
(0digo 201347 9x150 or.



Sapporo Noodle

_ FIDEDS

TESAN

AR
RAMEN

=

LES
— A

A

Tokyo Wavy Noodle

Temomi Noodle

Matsu Noodle

ALY H R M FLHHm £D AME S
1,2 min de coccién 1,35 min de coccién 2,5 min de coccidn 30 seg. de coccion
C0digo 200570 00digo 203529 (0digo 202109 196.0r. X3 (0digo 200786 130 0r.x 5

130 1. x5 #1,43 mm.

1410r.x5013 mm.

El mas grueso, ideal para
Ramen sin caldo en verano.

Perfecto con caldo de cerdo
“Tonkotsu”

DUC, DUC, DUC,
Ve an® VoG an® oG an®

Caldo para Ramen Caldo para Ramen Caldo para Ramen Caldo para Ramen Caldo para Ramen Caldo para Ramen

Shang Tang "Somi" Paitan "Somi" Kitano Miso "Somi" Shoyu G "Somi" Shio "Somi" Paitan
BRS—AVZA=T L AERS—AVA=T aE  ARTAVA—T BRT—AVZA—=T #HG ART—AVZA—T #HG HAra—

(0digo 201670 1kg (0digo 203533 e (0digo 202401 Tko.  Codigo 204101 . mers—2vz2—7
Contenido para 9L. de caldo. ~ Contenido para 9L. de caldo. (ggigo 202400 1kg. Contenidopara 9L. de caldo. ~ Contenido para 9L. de caldo. gdigo 204155 1,18 ko.

contenido para 91L. de caldo.
(\@ Ctra. Madrid km.4 Nave 17 a 20 Mercalicante 03007 Alicante @ 966 146 846
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VERDURAS / JENGIBRE

42

Jengibre blanco
encurtido

A EEFE
Origen: China

(0digo 137910 1kg.

Origen: Japoén

(0digo 136980 Tko.

Jengibre rojo
rallado encurtido
ALEZ T

Beni Shoga
(0digo 137060 1kg.

Bamb cortado
y condimentado
kAT A=
Menma Ajitsuke

(0digo 200881 1kg.

Hojas de arce
japonés comestibles

HENENZ LR UE
C0digo 202272 Bandeja
100 ud.

Jengibre rosa
encurtido

AV Ery
Origen: China
£0dign 137200

1ko.

Tiras calabaza preparadas

KT DAT &S
Ajitsuke Kampyo
Origen: China
00digo 141160

Origen: Japén
60digo 201253

Nabo amarillo encurtido

7e<dbhi

Takuwan (Oshinko)

C0digo 201653 340 ar.
(0digo 204420 900 or.

Hojas de bambu
FE#

Aosasa

00digo 182150

1k.

1ko.

Piel de yuzu en tiras

WY EFID
C0digo 204177

100 pes.

@ @CominportSpain @ Cominport Group

Jengibre
encurtido bolsita
HY =8
Mini Gari

60digo 200335

(0digo 200416

Rosa
Blanco
6 0r. x100 pcs

Setas Shiitake desecadas
LW
(odigo 201136 3ka.

Cebolla frita
7oA RA=AY
1Ko (0digo 122470

Cebolla frita Kiwami
751 KA =AY

60digo 204178

Hoja de magnolia seca

FhEE
Hooba

C0digo 201942 20 pcs.

Palitos de jengibre
FLhH
Hajikami

C0digo 201212 a0 pes.

Setas oreja de madera
laminada “Kikurage”

BREILT D
(0digo 202002 3 k.

Cebolla frita
T7IA4 RA=AY
TIWVT VTV —
60digo 201688
(0digo 204463

300 gr.
1ko.

2,9 k0.
1ko.

Piel de bambu
B

Takekawa

00digo 202026 100 pes.

£ Cominport.



__ WASABI /7 MOSTALA

Wasabi en polvo Salsa de Wasabi Mini wasabi Wasabi en pasta (tubo)
“Kiwami* DETY—2 HODET =%y Y Fa—THET

ﬁﬁ’bé'@ T Godigo 201246 170 gr. En sobrecito Neri Wasabi

Codigo 140140 1kg. (0digo 201850 2,6 r. x 500 0adigo 201851 3.

¢ QUE ES EL WASABI?

Raiz originaria de Japén. Crece silvestre en las laderas
de las montanas y se cultiva en terrenos himedos y

frios. De sabor fuerte, su picante final es muy popular.

Uso: como condimento del sushi, aplicando un poco
en el pescado o entre el arroz y el pescado.

Wasabi en polvo (lata) Wasabi en pasta Mostaza en pasta (tubo) Mostaza
BHOEU HobET Homs L japonesa polvo
Gadigo 201078 3oar. Neri Wasabi Neri Karashi o LK
(0digo 202550 1Kg. (0odigo 201864 450r Karashi
(0digo 204504 300 ar.

((\9 C/ Leopoldo Lugones n° 2 Poligono ind. Guadalhorce. 29004 Mélaga @ 952 320 063 @ pedidos.malaga@cominport.com .43



P LBBLOET [(Tallo)yhoja) congeladol
PPCYY C0digoj201753 lg. +6&6 C07007201172 0L SEaPEd
[Conjlrozitos) [Hlem Weeelof Kizami\Wasabi

(C0100}2012 38 1 ko8 Cod100201164 200014 Coa00139300 2500

Sal Wasabi Condimento de Wasabi  Aceite de Wasabi Aceite de Yuzu Piel Yuzu rayada Pasta piel Yuzu y chile
«Kinjirushi» y soja DEUAA Y DL AL EEHOT RN

bTUH DEUHF /ST X— (0digo 204562 150-0r— C0digo 204360 180 M- kizami Yuzu Yuzu Kosh
(0digo 203724 100 or.—Gadigo 204633 60-0r:

(0digo 201178 100 or.—Codigo 20173 0.0r.

—£~ KINJIRUSHI WASABI




__ESPEGIAS Y OTROS

Furikake Noritamago Furikake Kaori Furikake Yukari Furikake nori wasabi 7 especias picantes 7 especias picantes
So0mF DObiEd SO0 hBD (FLZ) S0 b FLZ) SO LREET LREET ML

Con alga, huevo y sésamo Shisho Verde Shisho Morado (0digo 204630 500 0. Shichimi tougarashi Shichimi tougarashi

C0digo 201961 500 gr.  Go0digo 202536 200 or. G0digo 201256 60 ar. C0digo 201783 300 gr.  (0digo 201228 190

Pimienta Sansho Yuzu No Kawa Kaoru Yuzu Yuzu Kosho Aka (Rojo) Aceite guindilla Pasta de especias
WA M DTHE DEBHF WFCLES # con ajo frito japonesas
Sansho Ko Piel de yuzu en polvo Condimento en polvo Godigo 204497 oo aNBI—i £
(0digo 201235 8 ar. (0digo 201232 9gr. (0digo 203860 124r. Layu Taberu Nama Shichimi
(0digo 202206 110 gr. Codigo 201217 a .
(0digo 203303 800 or.
Caldo de bonito Caldo de bonito Konbu Dashi Polvo de bonito seco Dashi No Moto Yamaki
ELOE ELOE Y EURAAK ahumado Y ELOE
Marutomo Shimaya Shimaya Dashi Bty o (0digo 204106 1kg.
(0digo 200057 1kg. (0digo 203580 40 ar. (0digo 201359 1kg. Dashi Pack

00digo 202205 10x50gr.

Bonito seco en polvo Bonito seco en virutas Copos de pulpo Itogaki Anchoa en polvo

DOBRUBK Ehot ahumado #EE DOBERL 2iE LRk

Katsuobushi-ko Katsuobushi HH Virutas bonito seco ahumado Niboshi en polvo

C0digo 201959 500 gr.  Codigo 201647 300 ar. Takobushi (0digo 202118 200r. (0digo 201958 1kg.
60digo 200390 400r. (0digo 202054 200r.

{® Via de servicio A4, Km 57,2 (Sentido Madrid) 45300 Ocafia - Toledo (}) 915413750 45



ESPEGIAS Y O0TROS

Sal Japonesa

Hakata No Shio
(0digo 203725

Leche de coco brick
Premium
Jatwy Y

Origen: Tailandia
C0digo 201792 1L

Paté de trufa negra
FJ)a27X=X b

60digo 203568 a0 ar.

Perlas de Tapioca
ZYX I 3—=)b

60digo 202293 400 ar.

Glutamato monosédico

1877 D RDE
Ajinomoto

1k, C0digo122460
£0digo 204152

Latk
£0digo 201323
454 qr.
10 kg.
Leche de coco “Coco Xim"

a7 )b "Coco Xim”

Origen: Vietnam.

60digo 203291 1L

Pasta de Sate en polvo
Y7 =R b
(odigo 20140 300 ar.

Momiji Oroshi
HERSL
(0digo 201240 180 ar.

Aziicar japonés blanco

R

1ko. C0digo 201324

Leche de coco
aaFwy )Y

(0digo 201451 400 ml.

Tamarindo
AUV R R—Z
Cadigo 201106 454 gr.
(0digo 204244 Concentrado
5 k.

Miora
AT RHA

Mejorante para arroz

00digo 203164 1Kg.

46 @ @CominportSpain @ Cominport Group

Tko.  C0digo 201732

Aziicar japonés moreno Azicar de palma

IS—LYadi—

Leche de coco dulce
aaFwy )Y

(0digo 170090 400 ml.

Polvo de Pollo
FEURA by 7Sy R—

Ajinomoto

(0dign 202525  1kg.

Filamentos de guindilla
REFT

Ito Tougarashi

(0digo 201225 100 ar.

Trehalosa
FLna—2

500 gr. Codigo 201088 20 ko.

Queso crema
JV)—LF—X
Mlekovita

60digo 203996 Tk

Gochujang

aFadyy

Pasta picante coreana

(0digo 201109 a0 ar.
00digo 204682 140

Tonburi
EARD

Caviar de tierra

C0digo 20197 300 ar.

£ Cominport.



Alga Yakinori
Grado Super A

BEELE TLITL
(0digo 136420 30 hojas

Alga Yakinori Araki
HARE HfBREEE

Alga Yakinori

Grado A

BEEL AJL—F
(0digo 136440 100 hojas

(0digo 200841 10 hojas

Alga Yakinori Miyabi
MERE R

Alga Yakinori
Grado B

wEHEE BIL—F
600ig0 136450 30 hojas

Alga Yakinori 1/2
REEL F

__ ALGAS NORI

Alga Yakinori
Grado C

WEEE CUL—F
C0cigo136330 50 hojas

Yakinori Kiwami

REE BRREXEDS &

Origen: Japén Origen: Japon (0digo 201366 200 hojas Origen: Corea.
(0digo 201651 50 hojas C0digo 200507 90 hojas (0digo 201370 90 hojas
(0digo 201210 100 hojas
Yakinori para onigiri Kizami Nori Nori Cup Tartaletas de
BILEDEE 2HEE alga nori
(0digo 204491 (100 hojas) 125 gr. Cortado en tiras EEHY S
(0digo 201848 100 ar. 60digo 204180 240 uds.
Hojas de Soja Hojas de Soja Hojas de Soja Hojas de Soja Hojas de Soja
"verde" "Amarillas" "Sésamo" "Naranja" "Rosa"
EDOby—F JU—V EDDY—F ATuo— EDDY—F T ZOOY—F ALY EDHY—k EVY
Mame Nori Mame Nori Mame Nori Mame Nori Mame Nori

C0digo 200978 20 hojas  Codigo 200974 20 hojas  C0digo 200979 20 hojas  Cdigo 200976 20 hojas  Codigo 200977 20 hojas

(\@ Avda. Marconi, 1-PAE Neisa Sur 28021 @ 91541 37 50 @ pedidos.madrid@cominport.com 47



KAISO_ALGAS

Alga verde en polvo Alga Hijiki Cut Wakame Alga Kombu
BERR ¥ore 71y B R AT
Ao Nori Ko (0¢igo 201203 1kg. Para ensalada, sopa... (0digo 201389 1kg.
C0digo 201847 200 gr. (0digo 136070 200 0.
(0digo 136090 200 or.
(0digo 201390 kg
Algas Tosaka verde Algas Tosaka roja Algas Tosaka blanca Algas variadas secas
en sal en sal en sal BTSSR
Fexh heEh aEEh Kaiso salada
60digo 202961 1ko. 60digo 202962 Tko. 60digo 202963 1kg. Cadigo 201669 100 gr.

- IDEAL ENSALADAS Y GUARNICION -

_ SESAMO

Pasta de sésamo Sésamo blanco Sésamo negro Sésamo tostado Sésamo tostado Sésamo tostado
50 WK tostado tostado al wasabi a la ciruela Ume al Kimuchi

B ! acE BTE bIUTE HwTE FLFTE
NTOoS00T - Dgr.  Shivo Goms Kuro Goma (o0igo140280 100 0r. COUIQ0 201962 B0 0T, COdigo 202012 80 gr.
(0digo 202186 3ko.  00digo 140360 1kg. U[:][Ji0014ﬂ370 1Kka. (0digo 203311 1ko.
Pasta de sésamo negro U00100 200015 100 gr. G00igo 200016 91gr.
Z HOHA

60digo 200112 200r
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~ MIS0 / TOFU

OLuTeS
%
Saikyo Miso dulce Miso Yuba Nata de soja
B AR i LAZE RELHDIE
Saikyo Shiro Miso Akadashi (0digo 204508 180 gr.
(0digo 201169 500 or. (0digo 201501 1Kg.

SIN

Gy e

B

Tofu firme Tofu frito Tofu firme Morinaga
HMEE A FNED EEN—FRAT
C0digo 204535 300 gr. x 12 Ajitsuke Inari Caja 12 brick

(0digo 203809 60 pza. 1,17ku. (0digo 141080 307 ar.

(\@ C/Pintor Joan Mird, 22 - 08213 Polinya -Barcelona @ 937133541 @ pedidos.barcelona@cominport.com 49



MORI-NU°® Guardalo en tu despensa.

Tofu estable a iListo cuando lo necesites!
temperatura ambiente

sin conservantes

 ersuene] suae | rime [owatom)
___Postre (alternativaalyogur) | e | | | |
| _Hotpot | e | e | [ |
Guia de uso | “Hiyayakko"Japonés | e | e | e [ |
| “Agedashitofu’japonés | | e | e [ |

del tofu Sopademiso | | e | e |
" Aterativaalacamepicada | | e | e | & |
*etedeton | | | e | e |
" Coberturaparaensaiadas | | | s | e |
CSateado | | | e | e |

Disfruta de una vida equilibrada /e MORI-NU°®

morinaga



¢Qué es el Miso?

El miso es una pasta de soja fermentada, elaborada con habas de soja, arroz o cebada, sal marina
y koji (fermento de arroz). El color marca el tipo de soja y arroz utilizados, asi como el grado de
fermentacion.

Los tipos de miso que hay son los siguientes:

Aka Miso: El miso rojo tiene un 70° de habas de soja y 30° de arroz o cebada. El largo periodo de
fermentacién, entre un afio y afio y medio, produce un color oscuro y un sabor mas fuerte y salado.

Shiro Miso: El miso blanco es de color beige. El periodo de fermentacién es mas corto y es algo
menos salado que el Aka miso, siendo un sabor més suave.

Saikyo Shiro Miso: Elaborado con mas arroz y menos soja. Tiene color palido, sabor dulce y
contiene 77° de sal. Es méas adecuado para marinar pescados y verduras.

Miso Blanco Miso Rojo Miso Blanco Miso Rojo Sopa instantanea Nama Shio-Koji
"Marukome" "Marukome" "Marukome" "Marukome" HNEOK VA2 MEET  "Marukome™
HMZ TRIAZ =pre TRIAZ Sopa Miso wakame & tofu b=y 772

Shiro miso Aka miso Shiro miso Aka miso Sopa Miso Shio Koji



- CURRY JAPONES -

El curry japonés es singular por su rica textura debido a la adicion de harina. También es mas dulce
debido a la adicién de frutas y verduras. Se diferencia del curry hindd y thai en que es més suave,
menos picante y aromatico. El curry japonés preparado esta disponible en pasta, tabletas o copos.

Las variantes que hay son: dulce, picante y medio picante.

) )

Tasty curry “S&B" Tasty curry “S&B" Tasty curry "S&B" Salsa de curry "Somi"
LA 5HL— Fu LAFBHL— FF LArFBHhL— HO Ak AL—Y—X
Picante Medio Picante Suave

») ) ) )

Golden curry «S&B» Golden curry «S&B» Java curry «House» Tasty curry mix Flakes
d—)VFrhL—TJL—2 *u d—)VTFvhL— Fno Ix¥IhlL— HF LAIBHL—TL—0 HFE
Karakuchi picante Karakuchi picante En tableta Copos de curry

- CURRY THAI -

El curry tailandés es un plato de la cocina tailandesa elaborado con pasta de curry , leche de
coco o agua, carne, mariscos, verduras o frutas y hierbas. El curry de Tailandia se diferencia
principalmente del curry de la India en el uso de ingredientes como hierbas y hojas aromaticas
sobre una mezcla de especias.

) ) )

Pasta de Curry Rojo Pasta de Curry Verde Pasta de Curry Amarillo
Thai Thai Thai
AL —_—AF LvwF RANL—R=AF FU—=V AN L—N—=AF ATH—
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__BEBIDAS

Ramune original Ramune de naranja Ramune de fresa Ramune yuzu Ramune de melén
FLx FAVIFV FLx ALUI% I LA AFd% I Lt YR FLF ATV
(0digo 201786 200 ml. (0digo 204279 200 ml. (0digo 201267 200 ml. (0digo 204534 200 ml. C0digo 201268 200 ml.
Ramune de lychee Ramune de pifia Ramune matcha Ramune arandanos Bebida de Yuzu
ILx TAFR PN SPAS 4 R T LA Rk FLFx T—_Y —k endulzada concentrada
60digo 201863 200 ml. G0digo 202393 200 ml. (0digo 204533 200 ml. (0digo 204531 200 ml. BFRUYY (i)

Code 204186 1L.

Limén & té verde Bayas Goji & té verde Granada & té verde Bebida de aloe vera  Bebida de aloe vera Bebida de aloe vera
LEV& JV—VT 04— dAINV—=&TIV—2T 14— ELA&TIV—VT1— sabor original sabor sandia sabor mango
(0digo 110150 250 mI. x 12 C0digo110160 250 ml. x 12 (0digo 110170 250 ml. x 12 FOTRY VY FATLRYY Y AALh% TATRY VY < vd—rtk

00digo 204674 500 ml.  COdigo 204675 500 ml.  Codigo 204676 500 ml.
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TEE INFUSIONES

Sencha Genmaicha Té verde con Matcha Té verde en

LES arroz integral y Matcha polvo

Té verde en hojas HEND KR HEA K

(00igo 138000 1kg. Té Genmaicha Matcha Iri Matcha para helado,
(0digo 201220 1kg. ceremonia

00digo 138050 1kg.

- TE JAPONES -

Hay muchas variedades de té en Japén, todas son

igual de beneficiosas para el organismo. El té japonés
es diurético, regula el trafico intestinal, etc.
El té japonés es verde y no fermentado.

Oishi Ocha
TIPOS DE TE JAPONES: Té verde en lata
C0digo 201224 340 gr.
- GENMAICHA -
Una mezcla de Sen-Cha y arroz tostado que
le aporta un sabor muy caracteristico.
- MATCHA -

El Matcha es un té en polvo, utilizado para la tradicional Infusién de cebada
‘Ceremonia del Té'. Mas que una infusién, se toma con %

el polvo en suspension. Esta elaborado con hojas de té )

Gyokuro de la mejor calidad. También se utiliza para la Mugi Cha )

elaboracién de postres y helados. (0digo 201218 10 gr. x 52 bolsitas

- SEN-CHA -

Té en hojas de calidad. Uno de los mas populares y
consumidos en Japén. se divide en categorias segun
el momento en que es recolectado. El mejor Sen-Cha
se produce en la cosecha de mayo. Tiene agradable y
suave sabor amargo. En su proceso de elaboracién va
quedando un polvo que se conoce como Kona-Cha.

Nama Cha Té verde

LS
00igo 201739 az5 ml.
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HISTORIA DEL SAKE

Los origenes de sake son muy antiguos y los primeros escri-
tos sobre él se remontan al siglo VIIl. Sin embargo, algunos
historiadores piensan que el sake ya se fabricaba desde hacia
tiempo por los japoneses antes incluso que fuera presentado
a la corte imperial del Yamato en el siglo IV, en la época en la
que la cultura y las tecnologias chinas se difundieron por todo
el pais. Cuando el sake empezé a comercializarse a partir de la
época Edo (1603-1868), era el resultado de la combinacién de
multiples técnicas de fabricacién desarrolladas a través del pais
y del proceso de fabricacién del sake imperial.

Es en esa época, numerosas variedades y diferentes marcas
emergieron anunciando el mundo moderno del sake.

TIPOS DE SAKE

Existen varias decenas de categorias de sake que dependen
cada una del modo de fabricacién y de su composicién, sin
embargo podemos dividir el mundo del sake en 2 grandes
clases:

Futsu-shu "estandar de mesa": es el sake méas consumido, no
se le aplica ninguna restriccién en cuanto a la tasa de pulido del
arroz, ni de aditivos.

Tokutei-Meisho-shu: equivalente a nuestra denominacién
controlada de calidad superior.

DEGUSTACION

El sake se puede disfrutar de varias maneras: los Ginjo y otros
sakes de calidad se toman normalmente frescos; los Jumai,
por ser algo mas acidos, son muy agradables a temperatura
ambiente o ligeramente calentados. Claro que, cada sake es
Unico y se puede tomar de diferentes maneras, estas son las
principales:

Hiya: Sake frio (de 8 a 12°C), sobre todo los reservas Ginjo.
Kan: sake calentado, de forma tradicional al bafio Maria.
Atsukan: sake calentado a unos 50°C, normalmente reservado

al sake de mesa.

In

Hitohada: literalmente “a temperatura corporal”, a unos 36-

37°C.

CONSERVACION

El sake es un producto artesanal, fruto de una sutil alquimia
entre el trabajo del artesano y la calidad del agua y del arroz. Se
extrae de una fermentacién lenta y controlada y sigue siendo
fragil. El sake conservarad todas sus propiedades gustativas
si se almacena protegido de luz y humedad, y si es posible
refrigerado.

Es el caso en particular de los Namazake (sake no pasteurizados)
que necesitan todavia mas atencién, después de abrirlo hay que
consumirlo répido, en los 2-3 dias siguientes. Hay que tener en
cuenta que el sake no es como un vino que se conserva y que a
parte de algunas raras excepciones (Koshu) hay que consumirlo

en un méaximo de 1 afio después de su fabricacion.
.55



SHO CHIKU BAI
SHIRAKABEGURA

Primero, empezamos a construir
una bodega de Sake (Kura).

4
J

La bodega “Shirakabegura” que estd situada en Nada, en la ciudad de Kobe,
cuenta con nuevas y modernas instalaciones donde se reproduce la
elaboracion del Sake segtin el estilo tradicional artesano.

En dichas instalaciones se elabora Sake de alta calidad a través de un delicado
proceso.

Ademas, el buen Sake necesita que el artesano sea meticuloso en su trabajo.
Trabaja de buena fe, pensando siempre en la persona que lo toma.

:Qué Sake seria mejor y mas auténtico? Como resultado de volver a lo basico
en la elaboracion de Sake, llegamos a “Shirakabegura”, que es una fusion dela
“técnica moderna” y la “elaboracién tradicional”.




aiaRa SAKE

Shirakabegura
"JTunmai Daiginjo"”

AR T ERER | CRER K )

Codigo 200247
640ml
Alcohol 15.5%

Exclusivamente con “Arroz de Yamadan-
ishiki” que es la mejor clase dentro de
Shuzo kotekimai en la Prefectura de
Hyogo. Junmai Daiginjo elaborado con
arroz pulido al 45%. Fragancia de ginjo
que recuerda al plitano y que extiende el
rico sabor del arroz en cada trago.

Shirakabegura
"Kimoto Ginjo”
AR HE [ ERER | (2 ool 1)

Cédigo 201008
640m/{
Alcohol 15.5%

Sake Ginjo para tomar frio, elaborado
con el método tradicional de Sake,
“Método de Kimoto” utilizando hébil-
mente la funcién de microorganismos,
tanto las bacterias del 4cido lactico como
la levadura. La fragancia elegante y el
sabor suave facil de beberlo caracterizan.

Shirakabegura
"Daiginjo” Muroka-Genshu

AR T ERERR | R T 08 3 308 N5t

Codigo 160000
640m{
Alcohol 17.5%

Exclusivamente Shuzo kotekimai de
“Arroz de Gohyakumangoku” . Daiginjo
Muroka-Genshu elaborado con mimo,
embotellado sin filtrar ni agregando agua,
con arroz pulido al 50%.

Sus caracteristicas son fragancia de ginjo,
fresca como la manzana y un sabor con-
densado por no ser filtrado.

Shirakabegura
"Kimoto Junmai”
CGETINEL T ARG TR

Codigo 160540
640m/
Alcohol 15.5%

Sake Junmai para tomar frio, elaborado
segun el método tradicional de Sake,
“Método de Kimoto” utilizando habilmente
la funcién de microorganismos, tanto las
bacterias del 4cido lactico como la levadura.
La caracteristica del sabor es que la
sensacion en la boca es suave aunque tiene
sabores complejos y condensados.

https://www.takara-intl.co.jp/en/products/sake/

JAPANESE SPARKLING SAKE

fuhezam /75\‘ BMI0

“MIO" Sparkling Sake
Shirakabegura

P EREE ()

Codigo 200612
150m¢é
Alcohol 5%

Codigo 160590
300m/
Alcohol 5%

Codigo 201775
750m/
Alcohol 5%

JAPANESE SPARKLING SAKE

121408 ‘-E 2

}‘;\MIO CLEAR

“MIO CLEAR” Sparkling Sake
Shirakabegura

WP F e (%) CLEAR

Coédigo 204317
300m/{
Alcohol 5%

Sparkling Sake de nueva creacién con

espuma agradable y refrescante.

Sabor con equilibrio entre dulzor suave y
acidez moderada.

"MIO" significa canal de agua y también
significa “Mi” en italiano y espafiol. Espe-
cialmente destinado a los nuevos amantes
del Sake.

TAKARA SHUZO CO,, LTD.




VARIEDADES DE SAKE

Ninki Ichi Gold

Junmai Daiginjo

Arroz pulido a por lo menos
50° de su tamafio original.

Junmai Ginjo

Arroz pulido a por lo menos
60° de su tamafio original.

Junmai

Junmai = «Arroz puro». Junmai
sake se compone de sélo arroz,
agua, koji y levadura. No se
agreg6 alcohol.

Daiginjo
Arroz pulido a por lo menos

50° de su tamafo original.
Anadido alcohol.

Ginjo
Arroz pulido a por lo menos

60° de su tamafo original.
Anadido alcohol.

Futsu Shu

Hecho de arroz, agua, koji y
la levadura. Afadido alcohol.
Significa «Sake normal»

Honjozo

Arroz pulido a por lo menos
70° de su tamafo original.
Anadido alcohol.

Ninki Ichi Sparkling

AZ— d—IVF ARk AR— MARITAIR=T
KA B K B

Junmai Daiginjo. Junmai Ginjo.

Alcohol 15° Alcohol 7°

Codigo 202007 720 ml. Cadigo 201754 300 ml.

Ninki Ichi Junmai Genshu
AR— 1IHKEE

Junmai Muroka.

Alcohol 11°

(0digo 202008 720 ml.

Stella Stella Minanogawa Fukuju
Junmai Daiginjo Junmai Daiginjo Shiboritate #A KA ER
Shizukuzake Muroka Junmai Ginjo Ginjo.
TCH TCH F4)l Alcohol 15°
FUITLMAASR FE  MKAGRK ERB LED T ks Codigo 201330 1
Alcohol 16° Alcohol 15° Ginjo. Alcohol 15°
60digo 204325 720 ml. (0digo 204326 720 ml. (0digo 204327 720 ml.
SAKE Nakamoto

"Prince Nagaya"

REE Kk

Alcohol 18 © vol.

00digo 204620 720 ml.
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« NINKI ICHI -
Pequefa bodega en el norte de

Japén (Fukushima), que elabora
Sake de forma tradicional.

Rihaku

“Poeta Errante”
FH AMRSER
Junmai Ginjo.
Alcohol 15°

G0digo 161020

(0digo 161030

20ml.
300 ml.
720 ml.

Eikun Honjozo
H B OKERTH ARBRE

Elaborado con arroz 100% loca de
Kyoto, “Kyo no Kagayaki”.

Recién elaborado, se conserva a
temperaturas bajo cero en

la propia bodega.

Alcohol 14°

(0digo 204583 180 ml.

S Cominport.



Gokai Josen seco
Wt TxR] F0

Ligero y seco fermentado
con levadura propia Hanbei
de nuestra fabrica. Sabores
Gokai vienen a la vida
cuando se calienta.

Alcohol 15°

Sho Chiku Bai Kasen
Gokai

W TRk Fu
Alcohol 15°
(0digo 204455 181L.

00digo 201206

18L.

Sho Chiku Bai Nigori
Junmai
M NCT Dl <Hx>

Hecho exclusivamente con
arroz y koji, este sake Junmai
nigori sutilmente dulce y
suave, es una delicia
aterciopelada.

Alcohol 10,5°

00digo 204385 300 ml.

Kasen Sho Chiku Bai
Baisho Zukuri
M TR D )

Sorprendentemente fuerte y
seco. Exclusivo método de
tostado. Limpio y facil de
beber. Es atin méas delicioso
degustado frio (5~15°C).
Alcohol 14°

C0digo 203670 18L

Takara Ryoriyo Seishu
Sake cocina

R EE [

Es un sake refinado para
cocinar que se centra en el
efecto de coccién peculiar
del sake.

Alcohol 13°

(0digo 203274 18L

Kyoto Fushimizu Junmai
A TR RAEL T
<H K>

Elaborado con agua especial
en Kyoto llamada Fushimizu.
Ideal para amantes del sake

seco.

SAKE

Kaori
WA Thiso

Shochikubai “Kaori* es un
sake que utiliza una levadura
patentada para lograr un
equilibrio éptimo de aroma
afrutado refrescante.
Alcohol 14,5°

Alcohol 13,5°
(0digo 160170 300 ml.
(0digo 160160 181

(0digo 204005 180 ml.

Takara Ryori No Tame
no seishu Sake cocina
2715 THEDDHOEE]
Este sake especial para
cocinar se elabora para
eliminar los sabores asperos
de la carne y el pescado, y
agregar mayor profundidad y

umami a sus platos.
Alcohol 13°

(0digo 203267 300 ml.

Tosatsuru Ginjo Azure

Naruto Tai

FERE BRIV azure’ (¥ a—)V) B ABULIFDITAERRE

Alcohol 15° o
(00igo203757 720, Cinjo Nama Genshu
Co0igo 203121 70l

(\@ Ctra. Madrid km.4 Nave 17 a 20 Mercalicante 03007 Alicante @ 966 146 846

Nanbu Bijin

Tokubetsu Junmai All Koji Luciola HIE HE
LEEVNIE TS WHEA A—LA—Y WHEA HBE LFAs Alcohol 197
Tokebetsu Junmai. Sake de Alcohol 15,5° Alcohol 16° Godign 204382 181.
aroma intenso y afrutado. 000100204480 500 ml. C0digo 204481 500 ml.
Alcohol 15,5°
(0digo 202145 720 ml.

@ pedidos.alicante@cominport.com .59

Nanbu Bijin

Nanbu Bijin Sake FU-KI Suisui



#*~ ¥  FUKUMITSUYA SAKE BREWERY &XE

Fundada en 1625, Fukumitsuya es la bodega de sake con més historia de la ciudad de
Kanazawa. Utilizando agua mineral natural, arroz de la més alta calidad y técnicas
tradicionales, esta bodega elabora excelentes sakes bajo el concepto de “Junmai-Gura”, que
produce exclusivamente sakes Junmai. Desde hace siglos, Fukumitsuya sigue comprometida
con su misién de ofrecer sakes que destacan por su pureza y calidad incomparables.

wE|

KAGATOBI mzes

Kagatobi debe su nombre a los "Kagatobi", los bomberos del dominio de Kaga
que servian en la residencia de Edo durante la época feudal.
Fiel a su nombre, la serie Kagatobi se caracteriza por un sabor seco y nitido.

g p y
Al perfeccionar meticulosamente la técnica de elaboracién del sake puro
(junmai), Kagatobi ha ampliado los limites del umami, ofreciendo una marca
que permite saborear la verdadera maestria en la elaboracién del sake.

Kagatobi Yamahai Junmai
Cho Karakuchi
mEE \LRAk BED

Tipo de arroz : 100% arroz para sake japonés
Pulido de arroz : 65% Alcohol : 15,0%
Valor sakimétrico (SMV) : +12 Acidez : 2,0

Un sake Junmai disefiado para los amantes de los
sabores intensos. Su caracter siper seco, acidez
exquisita y profundidad lo convierten en una

& experiencia inolvidable para los paladares mas
exigentes.

C0digo 202320 720 ml.

ﬁ Kagatobi Junmai Daiginjo
AROMATICO T MR AR

Tipo de arroz : Yamadanishiki
Pulido de arroz : 50% Alcohol : 15,0%
Valor sakimétrico (SMV) : +4 Acidez : 1,7

Un sake que captura la esencia de la tradicién de
Kanazawa. Su magnifico aroma ginjo, sabor ligero y
textura delicada reflejan la belleza y elegancia de la
region. Con una acidez equilibrada y un retrogusto
refrescante, este sake engrandece cualquier ocasién.

C0digo 201313 720 ml.

Kagatobi Ginjo Umeshu

BB ABRE
Alcohol : 15,0%

Elaborado con sake "Kagatobi Junmai Ginjo", con
arroz de cultivo especial, y umeshu de calidad con
Nanko-ume de Wakayama. Su sabor ligero combina a
la perfeccion el aroma afrutado del ginjo con la frescura
de la ciruela UME. Disfrutelo solo, con soda o con
hielo. Ideal como aperitivo o para acompafar un
postre.

p- 3

Fukumitsuya / Ishikawa



KU RO OB I %% Kuroobi Yuyu Tokubetsu Junmai
B &4 FRlAK

. . Tipo d : Yamadanishiki, Ki ishiki
Kuroobi se elabora con dos tipos de arroz sake, Pﬁi?:loedzr::rzoz :agg% ZTchr:oll : 1”;”5%‘”'5 "

Yamadanishiki y Kinmonnishiki, cuya calidad excepcional Valor sakimétrico (SMV) : +6 Acidez : 1,6
se realza mediante un proceso de maduracién.

. L. Un sak ilibra | I , jecid
Su sabor complejo y tnico es altamente valorado por los n Saxe que equiliora 16 S8co y ‘o suave, envejecido

cuidadosamente para ofrecer un perfil relajado.

amantes del sake. Su versatilidad lo hace ideal para acompanar sushi,
Kuroobi ofrece una armonia de sabores diversos y puede sashimi y otros platos de pescado.
disfrutarse tanto frio como caliente. (0digo 201316 720 ml.

C0digo 201320 300 ml.

Kuroobi Dodo Yamahai Junmai Kuroobi Hyohyo Junmai Ginjo

B RAK B B4 48 AR ER

Tipo de arroz : Yamadanishiki, Kinmonnishiki Tipo de arroz : Yamadanishiki, Kinmonnishiki

Pulido de arroz : 65% Alcohol : 15,0% Pulido de arroz : 60% Alcohol : 15,0%

Valor sakimétrico (SMV) : +5 Acidez : 1,4 Valor sakimétrico (SMV) : +5 Acidez : 1,5

Elaborado con levadura Yamabhai, este Junmai Este Junmai Ginjo, cuidadosamente elaborado con
tiene un sabor robusto y profundo. Su caracter técnicas tradicionales y envejecido lentamente, encarna
pleno resalta tanto frio como caliente, y combi- el espiritu de “F&#4 ": una vida libre y ligera, como

na perfectamente con mariscos. llevada por el viento, pero siempre con elegancia y
(0digo 201709 720 ml. gracia. Su sabor suave y equilibrado puede disfrutarse

tanto frio como caliente, invitando a explorar su caracter
Unico en cualquier momento.

Codigo 201708 720 ml.

Fukumitsuya Kyoka GOLD
Kazeyo Mizuyo Hitoyo Junmai 9 162 8176 GOLD Ab K BR A4 N
N w Tipo de arroz : Yamadanishiki
fi@d E:ijkié\oi %i:f: gapo A Pulido de arroz : 60% Alcohol : 13,0%
'po de arroz : > arroz Japones Valor sakimétrico (SMV) : +4 Acidez : 1,3
Pulido de arroz : 70% Alcohol : 9,0% alor sakimétrico (SMV) : +4 Acidez : 1,
Valor sakimétrico (SMV) : -4 Acidez : 1,7 Inspirado en el romanticismo de la literatura japonesa,

Un sak lebra los el del | este sake ligero y suave contiene delicados copos de
L'” sake <f:|ue celebra los e em(zntlos elf‘a nlatura eza. oro, afiadiendo un toque de lujo a cada celebracién.
Igero y fresco, con un suave duizor al final, Con su bajo contenido alcohdlico, es ideal para

](c:omplem’er?ta ala per‘fecclfon platqs con h|erbals ) quienes se inician en el mundo del sake o para brindar
rescas, citricos o quesos ligeros, sin importar el tipo en ocasiones especiales.

de cocina. .
03dig0 201317 300l Codigo 201314 370 ml

Momotose Fuku Mirin 3 afios
Chouki Jukusei Junmai 20 afios HUOKACRER B D A ZE B
T A — e BB A Tipo de arroz : 100% arroz japonés

Pulido de arroz : - Alcohol : 13,0 ~ 14,0%

. . o . .
Tipo de arroz : 100% arroz para sake japonés Valor sakimétrico (SMV) : -177 Acidez : 0,3

Pulido de arroz : 70% Alcohol : 18,0%

s C+ . :
Valor sakimétrico (SMV) : +3 Acidez : 1,8 "Fuku Mirin" es un auténtico mirin junmai, elaborado

con arroz glutinoso cultivado en Ishikawa y envejecido

Un sake afiejado durante 20 afios, con un intenso color durante 3 afios. Su dulzura natural y umami profundo

émbar qLAJeAreerJa su |a!'go proceso de maduracion. Su realzan cualquier plato, desde guisos hasta salsas. Un
perfil sofisticado gombma notas dg fruFos secos, nueces mirin tradicional y tnico que transforma tu cocina.

y chocolate, ofreciendo una experiencia compleja y ar- Cdigo 204507 300 mi

moniosa. Perfecto para maridar con platos principales, ’

quesos, postres dulces o como acompanamiento de

aperitivos exclusivos.

00digo 202322 720 ml.

Fukumitsuya / Ishikawa




SAKE/LIGORES

Licor de melocotén
T LA EKRDIE

Licor de fresa
HBHENEIORBHE

Licor de Yuzu
% AAEDT DIHE

Furano licor melén
F g E ATV DBE

B8 okl (BHEHFELD ] Mg Akl [EREATY]
Alcohol 12° Alcohol 12° Alcohol 12° Alcohol 12°
C0digo 203554 700 ml.  Codigo 203555 700 ml.  Codigo 203553 700 ml. ~ Codigo 203086 700 ml.

Licor de matcha
HEVFa—)b

Alcohol 8°
(0digo 204525 500 ml.

Licor de hojicha
5 CHEVFa—)b
Alcohol 8°

(0digo 204526 500 ml.

Sake "Inaba" Nigori
Yuzu

ICTOWYIE

Alcohol 6°

(odigo 204328 300 ml.

0TRAS BEBIDAS
ALGOROLIGCAS —

Melocotén de Yamanashi
FNIPPON CHU-HI
TEADEENS] LAELE

Chu-Hai. Alcohol 4° vol.
60digo 203560 350 ml.

Yuzu de Kochi
#NIPPON CHU-HI
THADEEND ] BHEDT

Chu-Hai. Alcohol 4° vol.
60digo 203561

UMESHU Tsukuba
Yama

FW AL DM

Alcohol 8°

60digo 204329 300 ml.

Vino de ciruela
BHT TILTAY
Takara Plum.
Alcohol 10°

(0digo 160230 750 ml.
aL

00digo 160240

El Umeshu es un licor de ciruela del Japén. Servido solo,
con hielos (rokky, del inglés rock) o diluido con agua (la
mayoria de las veces con gas) o con soda, el Umeshu es

muy apreciado por sus caracteristicas de fragancia y
filtrado, sabor dulce. Vino de ciruela.

Manzana de Aomori

% NIPPON CHU-HI
TERDEENS ] EHREDAT

Chu-Hai. Alcohol 4° vol.

.62

SakeCollins Cocktail
Yuzu-Lima
Sake /1 7 TV @T T A L

Alcohol 6,8° vol.

00digo 204515 750 ml.

350 ml. (odigo 203562 350 ml.
SakePolitan Cocktail Licor Amazake
Sake#1 77 7 ) COOLER "Kintsugi"
Alcohol 6,8° vol. Hil saE
(0digo 204527 750 ml. Alcohol 17°

(0digo 202453 70 cl.



__ SHOGHU/DESTILADOS
A

El Shochu es una bebida alcohdlica muy similar al
vodka. Entre 20° y 45°, el Shochu es destilado a
partir de diferentes ingredientes como la batata
dulce, el arroz, la cebada o el aziicar moreno. Esta
bebida es muy famosa en Japén y se puede beber

"o

“straight”,”on the rocks” o en cocktails.

Se cree que el Shochu llegé de Asia del Sur por las
islas Ryu-Kyu (Okinawa), que continta destilando un
Shochu local llamado Awamori, elaborado con arroz
de grano largo, mientras que el arroz cultivado en
Japén es un arroz de grano corto (Japénica). Un
poco mas al norte de Okinawa, Kyushu constituye
el terreno original del Shochu japonés pero en este
momento se destila a base de batata dulce, una
cultura emblematica de la regidn.

A dia de hoy, hay numerosos Shochu en funcién de
los diferentes cereales o plantas utilizadas para sus
destilacién: alforfén, shiso, cebada, arroz, batata...

Shochu JAPAN Shochu “Nippon” Shochu Hamada Shochu Hamada
EWEE [JAPANJ Z B E [NIPPON AMZRE TRUK A ENER TR ERDF]
Alcohol 25° Alcohol 25° 25° Alcohol "Kakushigura”

(0digo 160440 700 ml. (0digo 201856 700 ml. (0digo 201332 720 ml.

Se usa una batata de Kagoshima, arroz malteado
y agua 100° del fondo del mar. Su aroma es
dulce de batata y frutas. Produce una sensacién
de agua en la boca, suavemente dulce pero al
final es seco. Combina bien con cualquier tipo
de comida. Muy recomendable con pescado
crudo y frituras. Se puede tomar solo, con hielo
o con agua caliente.

25° Alcohol

(0digo 201331 720 ml.

(0digo 201733 300 ml.

- LIMITED EDITION -

Shochu imo Kurokame Shochu envejecido Whisky japonés Fujisan
RHDDENS A ERE (RE "Sassyu Tamashi" HAEY A AF—H L
Alcohol 25° Iy R=— AR v TEM R Alcohol 40°

60digo 201328 720 ml. Alcohol 40° (0¢igo 202000 700 ml.

(0digo 201560 700 ml.

(\@ C/ Leopoldo Lugones n° 2 Poligono ind. Guadalhorce. 29004 Mélaga @ 952 320 063 @ pedidos.malaga@cominport.com .63






Cerveza artesanal japonesa

200021 COEDO #I 7% -Beniaka-

Ale Premium caracterizada por su color
ambar rojizo y sabor dulce. Una cerveza
Unica realizada con malta de alta calidad
y patata dulce Satsuma (horneado de la
patata dulce Satsuma tipo Kintoki de
Koedo Kawagoe Bushuu). La hemos
bautizado “Beniaka” por el color y el sabor
de la patata dulce Satsuma. Este producto
se embotella sin filtrar. Al ser cruda y sin
filtrar podras disfrutar del rico sabor Unico
del "Japan Kawagoe Original Ale".

200023 COEDO H -Shiro-

Una cerveza de trigo caracterizada por un
color blanco turbio brillante y suave, exclusivo
de la cerveza sin filtro. El dulce aroma producido
por la malta de trigo v la levadura especialmente
elegida recuerda a la fruta. Con una textura
suave, profunda y refrescante es muy
agradable al paladar. La hemos bautizado
“Shiro” por su sabor con cardcter, pero al mismo

tiempo suave y envolvente y por su color.

®

CO€DO

Beer Beautiful

super premium

200022 COEDO H¥E -Ruri-

AUna cerveza Pilsner de primera calidad
con un color dorado claro y un suave
contraste de burbujas blancas, refrescante
al paladar. Mientras disfrutas de su sabor
ligero, es un placer gozar de su equilibrio
entre un sabor profundo y el aromay
amargura del lupulo. Es una cerveza que
no cansa y se adapta a cualquier comida.
La bautizamos "Ruri"” por su caracteristica
traslucidez.

200207 COEDO {i# -Kyara-

Una cerveza con un color marron
amarillento profundo y rojizo. El aroma
a lupulo, con reminiscencias a uvas blancas
y citricos, se extiende en la boca con un
amargor vivido y hermoso. Su formulacion
de malta cuidadosamente seleccionada
y un contenido de alcohol ligeramente
superior le dan realce al sabor y generan
un cuerpo medio redondeado. Su levadura
lager fermentada a baja temperatura le
da caracter y un regusto comodo y claro.

Emblema familiar de Marihana COEDO, Koedo. A la ciudad de Kawagoe en Saitama, que prosperd como la cocina de Edo, se la
conoce como "Koedo” (la pequefa Edo). Los artesanos de COEDO elaboran cerveza cada dia siguiendo la tradicién heredada.
La elaboracion de la cerveza comenzd en este lugar en 1996. Esta posibilidad aparecid gracias a la utilizacién efectiva de los
cultivos locales. Ese deseo tomd forma y todavia hoy en dia se mantiene vivo en la cerveza tradicional de Kawagoe, Beniaka,

elaborada con la patata dulce satsuma.

.65



CERVELA

Cerveza Asahi
7Yee—)u

Alcohol 5,2° vol.

Codigo 202199 330 ml. x 24

Cerveza Coedo Kyara
COEDOY—)l  fn% -Kyara-
Origen: Japén

Alcohol 5,5° vol.

C0digo 200207 333 ml.

S

Cerveza Asahi

7Y ee—)u

Alcohol 5,2° vol.

Codigo 202198 500 ml. x 20

Cerveza Coedo Ruri
COEDO # # -Ruri-
Origen: Japén

Alcohol 5° vol.

(0digo 200022 333 ml.

Cerveza Echigo Tostada
IFIdE—)l X&Y Lk
Stout

Origen: Japén

Alcohol 7° vol.

(odigo 201182 330 ml.

Cerveza Coedo Beniaka
COEDO 417 -Beniaka-
Origen: Japén

Alcohol 7° vol.

C0digo 200021 333 ml.

Koshihikari
LUK E -
Origen: Japén
Alcohol 5° vol.

Codigo 201181 900 ml.

Cerveza Coedo Shiro
COEDO # -Shiro-

Origen: Japdn

Alcohol 5,5° vol.

Codigo 200023 333 ml.

Kirin Ichiban lata
FUY —FHED &

Alcohol 5° vol.

C0digo 160400 24 x 33 cl.

Kirin Ichiban botella
FUr —FH#D
Alcohol 5° vol.

C0digo 160390 20 x 50 ¢l.

Kirin Ichiban lata
FUY —FHD
Alcohol 5° vol.

Codigo 201639  S0¢l.

Kirin Free

FUTY—

Alcohol 0° vol.

COdigo 204262 24x33cl.

@ @CominportSpain @ Cominport Group

Barril de acero inoxidable
FUY —F#HD KFITH
Alcohol 5° vol.

Codigo 200712 30L.

Kirin Ichiban botella
FUr —FH%D

Alcohol 5° vol.

(0digo 160380 24 x 33 cl.

£ Cominport.






LIGORES KYOTO

Amaou Kyoto
Sunset
bELBO>T Y H

A\ 2 onzas de licor Fukuoka Amaou
1 onza de ron afiejo

1/2 onza de zumo de naranja fresco

1/4 onza de zumo de limén fresco

1/4 onza de jarabe simple

Sirope de caiia de azticar 5ml

Batir todo y adornar con fresa fresca

Guisantes al wasabi Chips de gambas Aperitivo Japonés
DEVE ZUEARN "Geisha Mix"
Wasabi peas. Origen: Japén HoENIVIA
Mixed Arare
Snack Alga Nori Dulce de judia roja
condimentada OES
RKFEE Neri Yokan

.68 @ @CominportSpain @ Cominport Group g Cominport®



Adorno plastico
Montaia

WHINT >

Baran Yamagata

(0dign 150580 1000 piezas

Esterilla de bambu

F&9 (X)

Makisu

(odigo 201859 24 ¢m.
(odigo 20122 27 cm.

Pistola soplete
HAIN—F—
(0digo 201393

__ UTENSILIOS

Adorno plastico
Langostino

BHEENT Y
Baran Ebigata
(0digo 201274 1000 piezas

Lata para conservar nori
B
Nori can zen kei

(0digo 201371 Grande
C0digo 201714 Mediana

Pinzas para pescado
B®RE

Honenuki

C0digo 201287

(@ Via de servicio A4, Km 57,2 (Sentido Madrid) 45300 Ocafia - Toledo @ 9154137 50

Adorno plastico
Hoja de Shiso

REMNT ¥

Baran Oba
(0digo 201273 500 piezas

Gas para soplete
HARAN
(0digo 201064 Unidad

Brocha de cocina
PR

Ryori Hake
C0digo 203747 20 cm.

.69




UTENSILIOS

.70

Bandeja de aluminio con
tapa
VYAV

(0digo 204609 42 x 31 cm.

Cuchillo Deba

HaeT

Para cortar cabeza y limpiar
pescado

00digo 200324 16,3 cm.
00digo 201290 19,5 ¢m.

Rallador de verduras
hOLTsE#
Katsura Muki

(0digo 201294

Cuchillas de repuesto

(0digo 203551

@ @CominportSpain @ Cominport Group

Piedra de afilar grande
LK PN

Nakato
(0digo 200329 23 x10 X 8 cm.

Piedra de afilar doble cara
aVEHE

Konbi Toishi

(0digo 201297 20,5 X 5 X 2,5 cm.

Cuchillo Yanagiba

wnaT

Para sushi y sashimi
(0digo 200328
(0digo 201293

Rallador de verduras
hOLLELE—)LS

Chiba Katsura Muki CKTO1
(0digo 203457

21cm.
30 cm.

Palillos Agebashi
BT

Para tempura

(0dign 201291 35 cm. Unidad

Soporte para piedra de
afilar
WA EE &

00digo 204226 29x7cm

Cuchillo Usuba
HaT

Para verdura

(0digo 201288 18 cm.

Palillos Moribashi

BE
Para cocinar - Metal
£0digo 201715 15 cm. Unidad

£ Cominport.



Vitrina hoshizaki

AE RBT—R
Tecnologia japonesa especial
para pescado fresco

00digo 201126 1,20m
C0digo 201127 1,50 m
C0digo 201128 1,80m
00digo 201129 210m

Plato de madera

K
(0digo 201085 14x14 cm.
100 pes.
Sujetapalillos
BEYVR—F
Colores surtidos
(0digo 201123

bolsa 100 unidades

Servilleta negra
KrTxy B

20 x 20 cm.

(0dign 202035  Caja 3200 ud.

‘t\@ Avda. Marconi, 1-PAE Neisa Sur 28021

Tabla de corte japonesa
AR LEER

1200 x 450 x 20 mm.

(0digo 202431

75x33x2cm

(0digo 203823
60x30x2cm

(0digo 203822

Consultar otros tamanos

Barco de madera pino

AW AR

(0digo 201084 18 cm.
a0 uds.

00digo 202103 7,7¢cm.
a0 uds.

Batidor Bambu

x5 Ay~
Para Matcha
(0digo 203850 (0digo 201086

Gaja con10 cajitas
Cajita de 23 unidades

Servilleta kraft
®FTEY B

40 x 40 cm.

00digo 201552  Caja 2000 ud.

Hojas madera

Hojas madera para cocinar

@ 9154137 50

__ UTEN

¢Por qué la tabla de corte
Japonesa COMINPORT?
- Mayor durabilidad de los cuchillos al no
marcarlos.
- No se forma una marca o hendidura en
el centro por el uso continuo.
- Facil limpieza sin acumulacién de
suciedad debido a su no porosidad.

- No se mezclan sabores al limpiarla,

garantizando una higiene rapida y

eficiente.

- Buena fijaciéon que evita deslizamientos
del producto.

- Larga vida dtil de la tabla.

- Fabricada en caucho sintético.

Mantel de papel
NR—/8—=% v b+

(0digo 201718 100 ua.

Rallador para wasabi
BE

Piel de tiburén

300 uds.  COdigo 201276 112x62x68 mm.

Papel Titusec
BB RER——

Especial pescado

(0digo 201102 1paguete 2 rollos

@ pedidos.madrid@cominport.com

SILI0S

Cono de madera pino
ABT— (1)

Godigo 201723 120 mm.
30 uds.
Codigo 201087 170 mm.
a0 uds.

Congeladores - 60°

ARE  —60

Varios tamafios a consultar
(0odigo 201637 LFT325
(0digo 201638 LFT425

Dispensador mayonesa
"Magic 5"

RIVITTrAT
NIAX—RAT A ARV —
C0digo 201231 500 cc

papel Titusec es especial
para envolver pescado
y conseguir una éptima
conservacion. Permite

una gran absorcion de la

humedad, deja respirar el

producto y no se queda
pegado. Un papel especial
que alarga la vida (til del
producto, manteniendo su

calidad intacta.
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UTENSILIOS Y VAJILLA

Cocedera eléctrica de
arroz Tiger

2AH— KRE

Origen: Japon

(0digo 152780 36L

Termo de madera para
arroz

BUD
Ohitsu
(0digo 201282

24 x15 cm.

Bol metalico interior/
Cocedera eléctrica de
arroz Tiger

24— WBERANE
(0odigo 202332 3,6 L.

Vaporera bambi
g5

Varios diametros
(0odigo 201722

(0digo 201712

Cubiertos de madera
AEAHRT)—

Set de cubiertos con
funda de tela.

00digo 203848

Jueqo en bolsa plastica individual

Papel para tempura

RSB MK
60digo 201295

74 @ @CominportSpain @ Comi

50 hojas

Molinillo japonés
TEIOHE

Manual para sésamo

C0digo 201277

Red para arrocera
S &R
(0digo 201305

21em.
15 cm.

105 X100 cm.

Cocedera de arroz

Cuckoo

AR

Origen: China

Godigo 204502 041
(0digo 204703 6,3 L

Hangiri de madera

FAED

(00igo 150630 66 cm.
(0digo 201300 48 cm.
(0digo 201301 33 cm.

Codigo 202717 Plastico 60 cm.

Escamador

UHIOHD

De metal

(0digo 201303 21cm.
(0digo 201304 19 ¢m.

Mandolina japonesa
RV F— BEIXSTAH—

Sin recogedor

(0digo 200320 320 x 100 mm.

Juego de 4 cuchillas
de repuesto

(0digo 202555
nport Group

Termo para conservar

arroz Tiger
AEARIED ¥ —
Origen: Japén
00ig0 152850
000igo 152760

Sartén para tortilla
EFHEE EDX

Tamagoyaki Pan
(0digo 201928

Espatula de madera
BEHEIZRER AT
Para mezclar arroz
(0digo 201286
(0digo 201298

45 cm.
arcm.

Goma para arrocera
Suihan Sheet
AR — b

60digo 201307 25,3 cm.

=

18 cm.

arroz Jelco

REFAREY ¥ —

Origen: Taiwan
9L 00digo 201721
3,7L

Recipiente metal
para salsa

ZLAN

Tare Ire

(0digo 203877 10x10x9 cm.

Espatula Shamoji
Ledl

Tyger

(0digo 203573 23,5 cm.

Molde para Oshisushi
LA DA
Oshisushi No Kata

(0digo 201310 145 x 54 x 50 mm.

Cominport.

Termo para conservar



_ UTENSILIOS Y VAJILLA

Barbacoa Barbacoa Plato Kuroshio redondo Plato negro Plato marrén
REa o E RBavO 24 Am P B P FEFHEE
Hida Konro/Kuro Dai Hida Konro Hida Konro Plato Kokusho Plato Akacha Bizen
14 x12 cm Godigo 201717 14,5 ¢m. (0digo 204429 24 cm. 60digo 203514 23 cm. (0digo 203515 24,6 cm.
(0digo 203721 14 X12 cm.
(No incluye bandeja)
Platito para soja Dispensador de soja Jarrita para soja Jarrita de sake Chupito de sake Vaso ceramica té
B Bwmzl Bzl &R = B
00digo 201312 9,3 cm. Takeya Tesa Marréon Sabi marrén Sabi Yunomi 9 cm
(0digo 201280 180 mm.  Godigo 201283 200 ml. Godigo 201284 200 ml. (odigo 201285 a0 ml. C0digo 201302

Cuenco de Ramen
T—=AVERRD

Cuenco Ainagashi soba Cuenco Sopa madera Cuenco kikkowan Cuchara de bambu Hashioki posapalillos

BERLZIEH AE B & F 4 oLy ceramica
Ramen bowl (0digo 204430 19,5 x 8,3 cm. COdigo 204093 11,7 X 6,7cm Negro Para Sopa Cuchara para Ramen sEx
(0digo 201774 Negro 28,5 x 7,5 cm. (6 uds) (odigo 201275 (0digo 201972 21em. Codigo 201731  Unidad

(0digo 201985 Blanco 28,5 X 7,5 cm.

Plato Sanma Mokume

YrxmAHE
(0digo 201278

Plato Hakuyu Nagasara Temaki stand triple

g R FEERAZVER
33 X10 cm.Gadigo 202464 34 X11cm. Godigo 201311

Bandeja Bento
EOWALH

Makunoichi Bento
5 compartimentos

(0digo 201428

Virutas d P
frutas de cerezo Carbén Binchotan

HEx
00igo 201502 Caja 12 kg.

Sakura para ahumar

RE—VFvT BIT

(0digo 204228 a00 ar.
23,5 ¢m.

((\9 C/Pintor Joan Miré, 22 - 08213 Polinya -Barcelona @ 937133541 @ pedidos.barcelona@cominport.com 75



PALILLOS Y BROGHETAS __

La funda de los palillos se puede personalizar con su logo/colores corporativos.
Consultanos pedido minimo, tiempo de espera y precios.

Palillos lacados Palillos de bambu Palillos de bambu

Palillos reutilizables Alloy

para comer BHEH TOZ sin funda - 21 cm con funda - 21 cm
B0 E (0digo 203317 10 Pares HE ATRA/ AR A HE MRA/ARE KAD
(0digo 201681 Unidad (0dign 150020 Take 100 Pares (0digo 150120 Take 100 Pares

(0digo 151100  Twin 100 Pares

Palillos de bamb sin

Palillos Twin bamba

Palillos sin funda

Palillos Rikyu - 24 cm

Palillos Jokoban

funda oscuros - 21 cm oscuros - 21 cm 24 cm % Ak con funda - 21 cm
BHE R ATRH HE Rt MRE & TYXRH 9% 24em i 201691 100 Pares HE EAA KD
Codigo 201114 100 Pares  Cadigo 201115 100PareS  Eyo Pino o . (00190 150050 100 Pares
- os puntas con vitola
(00ig0 150030 100 Pares  (qdigo 201692 100 Pares
carbonizado
Dos puntas sin vitola
Palillos Jokoban Palillos Take bambu Palillos bambi con Palillos Jokoban con Palillos Nabashi
sin funda 24 cm funda plastica cerrada funda cerrada FL
HE LA 2 ARy TSIAF v TRND HE HE B RAD Para cocinar - Bambu
(00igo 150060 100 Pares  ¢ggigo 201117 100 Pares  00digo 201686 100 Pares  Cadigo 201079 100 Pares  (gdigo 201702 100 Pares

Palillos Bambu

Brocheta Bambu

Brocheta pistola Bambu

Palillos Lazo - 9 cm

2 puntas - 8 cm i Y DOLE
HR3E & Takegushi Teppo Gushi Noshi Gushi
Matsuba Gushi (0digo 201695 12.cm. (0digo 201120 12.cm. C0digo 201121 100 ud.
C0digo 201698 00digo 201694 19 cm. (0digo 201696 13 cm.
10 Bolsitas x 100 ud. (0digo 201119 18 cm. (0digo 201697 18 cm.
1000 ud. 250 ud.
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__ ENVASES TAKE AWAY

RPET Sushi Yoki 0.6 Sushi Yoki Bol para sopa Tarrina para salsa 2 oz
FE A EBEEHFAA VIR B H (N Rupiba v FBRTIAXF v Iy T
Tamanio largo - Negro Tamafio especial - Madera GUU'QU 152161 Con tapa - Blanco
Codigo 204210 (A-06) Cadigo 201488 50 piezas (33 x 66 mim) C0digo 201816 125 piezas
50 piezas (217 x 90 mm) (140 X 115 x 50 mm) (0digo 201824 100 piezas
RPET Sushi Yoki 0.8
e AHE E 084
Tamafio pequefio - Negro
(0digo 204209 (A-01)
90 piezas (165 x 114 mm)
RPET Sushi Yoki 1
FAAH B 14
Tamafio normal - Negro
00digo 204213 (A-02) Sushi Oke P-14 Tarebin Envase Mochi 2 pzas
50 pigzas (185 x 129 mm) i G A FP— N2 EF 20
. . 45x 310 mm Mini botellita de plastico Tamafio especial - Negro
RPET Sushi Yoki 1.5 C0digo 201489 25 ts. Codigo 150150 100 piezas Codigo 201834 50 pcs.
EAA#H B 158 15ml
Tamafio medio - Negro (0digo 150210 90 piezas
60digo 204212 (A-03) 30 ml.
90 piezas (216 x 135 mm) (0digo 201486 100 piezas
20 m.
RPET Sushi Yoki 2
A EE B 2%
Tamafio grande - Negro
G0digo 20421 (A-07)
50 piezas (230 x 155 mm)
RPET Sushi Yoki 0.4
AR B4H A 048
Tamafio pequefio - Negro
C0digo 204214 (A-03)
50 piezas (165 x 90 x 18 mm)
Domburi para microondas Sushi Oke Yakumizara
RPET Sushi Yoki 0.2 ARV (SI2A) EFLYIMRA AR EXW R TIAF Y s ERL
FEAE B 0248 (00igo 200214 “§™ 15 cm x 50 uds  (rojo/ NeOro)  piastico. 312 x 312 x 40 mm 7.5x55x%x15cm
La0ig 204215 (A-09) Codigo 202363 “M” 17 cm x50uds  (negro) RojorPlata
50 piezas (140 x 81 mm) 00digo 180790 250 piezas
Negro
RPET Sushi Yoki 4
FERE EFR B 46
Tamano gigante - Negro
C0digo 204216 (A-10)
90 piezas (265 x 265 mm)
Envase Ramen (base) Envase Ramen (interior) Envase Ramen (tapa) Bento box
TRV REE T AVRER T—RAVAEE 0 A LM
Envase especial transparente  Envase especial transparente  Envase especial transparente Plastico. 265 x 205 x 45 mm
para transporte Ramen para transporte Ramen para transporte Ramen Codigo 201822 90 pes.
(0digo 202473 90 ud. (0digo 202474 a0 ud. (0digo 202475 25 ud.
@ Ctra. Madrid km.4 Nave 17 a 20 Mercalicante 03007 Alicante @ 966 146 846 @ pedidos.alicante@cominport.com 77



ENVASES RPET TAKE AWAY _
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®

AO02 - 185 x 120 x 20 mm
VYA 7V %EE B

Caja: 616 piezas

(0digo 203624 Base
60digo 203623 Tapa

®

A09 - 136 x 80 x 20 mm
DA EEVIZ RS

Caja: 1350 piezas

(0digo 203634 Base
(0digo 203635 Tapa

®

AO03 - 213 x 134 x 20 mm
DA EVIZ bS]

Caja: 540 piezas

(0digo 203626 Base
00digo 203627 Tapa

®

®

A06 - 217 x 87 x 20 mm
U A7)V A= R

Caja: 720 piezas

00digo 203630 Base
00digo 203631 Tapa

AO01 - 166 x 115 x 20 mm

DA EEVIZ RS

Caja: 720 piezas
00dig0 203622
(0digo 203623

- TRANSICION A LA ECONOMIA CIRCULAR -

Una estrategia ecorresponsable:

2025: Al menos 55° de todos los envases plasticos deberan ser reciclados.

2030: Todos los envases plasticos en el mercado europeo deberan ser reutilizables.

@ @CominportSpain @ Cominport Group

Base
Tapa

®

A07 - 224 x 150 x 20 mm
VA7)V % w5

Caja: 432 piezas

000igo 203632 Base
00digo 203633 Tapa

®

AO05 - 171 x 91 x 20 mm
DS EZ kot

Caja: 810 piezas

00digo 203628 Base
60digo 203629 Tapa

- NUEVA GAMA -

Cominport ha desarrollado una gama de envases para

sushi y otros alimentos. Plastico rPET: 100° reciclado
/ reciclable e innovador. Imagen diferenciadora local
(fabricado en EU).

£ Cominport.



__ ENVASES TAKE AWAY

®

Eco envase pulpa 0.4

@

Eco box negro (carton)

®

Eco box kraft (carton)

F—HZv I FAEE 044 TaORy IR E TaORwH A IS5k
Tamafio pequefio G0digo 203227 000igo 203228

00digo 202442 Bases 000ig0 203229  Tapas PRO3 - F 00090 203229 Tapas PRO3 - F
000igo 202444 Tapas 30 ud. (150 x 103 x 25 mm) 30 ud. (150 103 x 25 mm)

50 piezas (163 x 90 x 18 mm)

Eco envase pulpa 0.6
F—How o %5 58

Tamafio largo

Eco box negro (carton)
IaRy IR E
(0digo 203223

Eco box kraft (carton)
IaRyIAITTh
(0digo 203224

0ddigo 202395 Bases 000igo 203226 Tapas PRO2 - F (0digo 203226  Tapas PRO2 - F
0adigo 202396 Tapas 50 ud. (215 X 77 x 25 mm) 50 ud. (215 X 77 x 25 mm)
50 piezas (217 x 90 mm)

Eco envase pulpa 1
F—=HZv I FAEELE

Tamafio normal

Eco box negro (carton)

IRy X E
60digo 203230

Eco box kraft (carton)
IRy TAITTh
(odigo 203231

0adigo 202254 Bases 000igo 203232 Tapas PROS - F (00igo 203232 Tapas PROS - F
00digo 202255 Tapas 50 ud. (175 x 120 X 25 mm) 50 ud. (175 x 120 X 25 mm)
50 piezas (185 x 129 mm)

Eco envase pulpa 1.5
F—=HZw D FABELEE

Tamafio medio

Eco box negro (carton)
IaORYIXE

00digo 203234 PRO7 -

Eco box kraft (carton)
IORYIRAITTh
(0digo 203235 Tapas PROT - F

(0digo 202288 Bases 00digo 203235 Tapas 90 ud. (205 x 128 x 25 mm)
60digo 202271 Tapas 90 ud. (205 x 128 x 25 mm)
50 piezas (216 x 135 mm)

Eco envase pulpa 2
A=Ay U EAEE 28

Tamafio grande

Eco box kraft (carton)
IRy IR ITTh
(0odigo 203236

£0digo 202379 Bases Nuevos envases ecoldgicos con base de (0digo 203238  Tapas PR09 - F
(0digo 202316 Tapas Cart.éT glta%a e fet tranSp?rente(]ooo 50 ud. (220 x 135 x 25 mm)
50 piezas (230 x 155 mm) reciclable. No aptos para microondas.

@

Eco bowl 32 oz pulpa
T Kol
(0digo 202034 Bases

®

Bento box eco pulpa
I3 #Y
(0digo 203156 Bases

@

Tarrinas kraft
TahvsS 757k
(0digo 204518 Base 20z (59 ml)

Bol kraft

Ia YIEXR-) U7k
(odigo 204516 Base 400 ml 50 ud.

60digo 201667 Tapas (0digo 203157 Tapas a0 ud. 00digo 204517 Tapas Pet 400 ml 50 ud.
50 piezas 50 piezas (20,3 cm) C0digo 204519 Tapas Pet 20z (59 mi) (0digo 203458 750 mi
a0 ud. 60digo 203459 1000 mi
(0digo 203460 Tapas Pet
00digo 203461 1300 mi

(\® C/ Leopoldo Lugones n° 2 Poligono ind. Guadalhorce. 29004 Malaga @ 952 320 063

(0digo 203462 Tapas Pet 50 ud.

@ pedidos.malaga@cominport.com .79




Bandeja Kraft 16,6x11,5cm
PH-03 (Base)

(0digo 204542 90 uds.
Bandeja Kraft 16,6x11,5cm
PH-03 (Tapa)

(odigo 204543 90 uds.

Bandeja Kraft 16x9cm
PH-01 (Base)

(0digo 204538 90 uds.
Bandeja Kraft 16x9cm
PH-01 (Tapa)

(0digo 204539 90 uds.

Bandeja Kraft 24x15,3cm
PH-09 (Base)

(odigo 204548 50 uds.
Bandeja Kraft 24x15,3cm
PH-09 (Tapa)

(odigo 204549 50 uds.

Bandeja Kraft 18,5x13cm
PH-05 (Base)

(odigo 204544 50 uds.
Bandeja Kraft 18,5x13cm
PH-05 (Tapa)

(0digo 204545 50 uds.

Bandeja Kraft 31,4x31,4cm
PH-36 (Base)

(0digo 204552 50 uds.
Bandeja Kraft 31,4x31,4cm
PH-36 (Tapa)

(0digo 204553 50 uds.

Bandeja Kraft 22x14cm
PH-07 (Base)
(0digo 204546 30 uds.
Bandeja Kraft 22x14cm
PH-07 (Tapa)
C0digo 204547 30 uds.

@ @CominportSpain @ Cominport Group

ENVASES TAKE AWAY __

Bandeja Kraft 22x9cm
PH-02 (Base)

C0digo 204540 30 uds.
Bandeja Kraft 22x9cm
PH-02 (Tapa)

C0digo 2045M 30 uds.

Bandeja Kraft 26x26cm
PH-11 (Base)
(0digo 204550 30 uds.
Bandeja Kraft 26x26cm
PH-11 (Tapa)
(0digo 204551 30 uds.

Bandeja Kraft 14x8cm
PH-00 (Base)

(0digo 204536 50 uds.
Bandeja Kraft 14x8cm
PH-00 (Tapa)

(0digo 204537 50 uds.

£ Cominport.



Nuestras Marcas

KiV_\IAML- SHINJU MAI

Cominport trabaja en colaboracién con los mejores proveedores para ofrecer a sus clientes productos de
la mas alta calidad de la cocina japonesa.

Nuestros Partners

o= Tuy
S&B =il

FUKUMITSUYA SAKE BREWERY
KANAZAWA JAPAN SINCE 1625

COEDO

little
AaG) m{Chs

% miZkanM MacHICEEAN

vvvvv inai
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(@ Via de servicio A4, Km 57,2 (Sentido Madrid) 45300 Ocafia - Toledo @ 9154137 50 81
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NOTAS

LEYENDA
&) © ® ® ® ) Oow

Producto Sin Producto Producto Producto para Novedad Producto Producto Producto Super Tipos de 83
congelado glutten fresco vegano  microondas kosher halal reciclado frozen picante




COMINPORT MADRID
(Oficina principal Espafa)
Avda.Marconi, 1-PAE

NEISA SUR 28021 Madrid
pedidos.madrid@

cominport.com
+34 915 413 750
www.cominport.com

COMINPORT BARCELONA
C/Pintor Joan Miré, 22
(Pol.Can Humet Dalt)

08213 Polinya. Barcelona
pedidos.barcelona@
cominport.com

+34 937 133 541
www.cominport.com

COMINPORT ALICANTE
Ctra. Madrid km.4

Nave 17 a 20 Mercalicante
03007 Alicante
pedidos.alicante@
cominport.com

+34 966 146 846
www.cominport.com

COMINPORT MALAGA
C/ Leopoldo Lugones n°® 2
Poligono Ind. Guadalhorce
29004 Malaga
pedidos.malaga@
cominport.com

+34 952 320 063
www.cominport.com

COMINPORT OCANA

Via de servicio A4, Km 57,2
(Sentido Madrid)

45300 Ocafia - Toledo

+34 915 413 750
www.cominport.com

N

Cominport garantiza
el mas alto estandar
de calidad para sus
productos.

©

Una larga trayectoria
dedicada a ofrecer los mas
exquisitos y deliciosos
sabores.

4

Importados directamente de su

pais de origen, cada producto es el
resultado de una cuidada eleccién en
los mejores productores.

Cominport.

LOS MEJORES SABORES DE JAPON DESDE 1995

(

SIGUENOS EN REDES SOCIALES

Encuentra todas nuestras noticias, recetas y mas...

en nuestras paginas de Instagram, Facebook, Youtube y Linkedin:
Cominport Spain @ @
Cominport Group @

& Cominport.

NAJLEPSZE SMAKI JAPONII OD 1995 ROKU

KETA FOODS PORTUGAL
Parque Industrial - Olival
das Minas, Rua dos
Quintanilhas n° 2,
2625-577 Lisboa
info@ketafoods.com

+351 219 246 688
www.ketafoods.com

COMINPORT POLONIA
Raszyriska 13, 05-500
Piaseczno, Polonia
biuro@cominport.pl

+48 22726 71 98
www.cominport.pl




