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domos dSweet Monkey

Todo comienza con la necesidad de comunicar como entendemos
el mundo de la pasteleria y de las cremas heladas.

La experiencia nos abala, el conocimiento adquirido a lo largo
de los anos y sobre todo, las ganas e 1lusion, formaban el coéctel
perfecto para adentrarnos en esta maravillosa aventura, cuyo lema

principal es “El viaje que queremos compartir”.
El espiritu liberador es nuestra creencia y el sabor, es nuestro
capitan, el que nos guia y nos representa.

Un saber compartido garantiza el mejor viaje y te aseguramos,

Que nunca lo olvidaras!



SWEETMONKEY

Nuestros Clientes

Marca es lo que quieres vender, reputacion es lo que te compran, prolesionalidad lo que demuesiras
HELADERIAS Y RESTAURACION
PASTELERIAS

La gama mas amplia de sabores, Acompanamos tu carta y tus
clasicos y novedosos platos con los mejores helados
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CATERING Y GHE FSr Y
EVENTOS PASTELEROS
Una amplia variedad de formatos De la mano de nuestro chef
y sabores para cumplir con los internacionalmente reconocido
eventos mas exigentes. Javier Guillen hemos desarrollado

un centro de I+D para capacitar a la
comunidad de chefs y pasteleros con lo
mejor de la pasteleria, chocolateria
y heladeria
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Nuestro mayor valor es nuestro
capital humano, el cual cuenta

con la experiencia necesaria para
poder interpretar la necesidad de
nuestro cliente y transformarla en
una creacion. E1 chef Matthias
Kapornyal disenara cada uno de los
procesos y elaboraciones para
garantizar la maxima calidad vy

equilibrio en cada uno de nuestros

productos.

Disponemos de un obrador propio de 300 metros cuadrados situado
en Madrid para el desarrollo de nuestras lineas de producto.
Nuestro unico objetivo es el poder agregar el maximo valor posible
al servicio de nuestros clientes a partir de nuestras creaciones.

La busqueda constante de 1la
perfeccion nos mueve a
focalizarnos en el equilibrio
de cada una de nuestras recetas.
Cuidando cada una de las partes del
proceso productivo, buscando las
mejores materias primas vy
apoyandonos en los mejores de
cada sector para generar una
alquimia perfecta entre texturas
y sabores exquisitos

sto hace que confiemos
Iisto hace que confiemos
plenamente en nuestros productos!







